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PREFAZIONE

Due righe di prefazione pel lettore sono il vi-
glietto di visita, che si manda innanzi, per farsi
annunziare, 1o invece — domando venia — ho bi-
sogno di far stampare alcune pagine.

Da quasi un quarto di secolo risiedo in S. Pawulo,
vivendo, si puo dive, in wun' atmosfera satura di
caffe, ma per lo passato non ho badato ad altro,
che all’ invasione pactfica ¢ proficua delle masse
dei lavorator: e particolarmente dei contadini ita-
liani, che venivano a dissodare queste terre cd
aumentare stragrandemente la produzione, cosi da
elevare il porto di Sanfos al primo emporio del
mondo nell’ esportazione del caffe.

Le crist acuiscono le menti umane e le inducono
a escogtilare t runedi e per questa sopravvenuia al
caffé si sono wmesse avanti tante diverse proposte,
fra le quali molite assai strane, che mi hanno sol-
lecitalo ad occuparmi dell’ argomento, tanto piu
che per questo Stalto st tratta d'una questione della
massima importanza, perche il cajfe costituisce il
capo saldo della sua vila economica.



XVI Prefazione

—

Ho cominciato a leggere con atlenzione le pub-
blicazioni, che al riguardo venivano alla luce ¢
dopo aver assistito ad wuna seduta della locale
« Societa Paulista di Agricoltura», dove futte le
proposte aveano lo scopo di poter debellare la crisi,
ho preso parte altiva in questo giornale principale
() Estado de Sao Paulo) niziarndo cost 7 mier
studi, raccogliendo, maturando via via [lidea di
scrivere un (tbro su questo paese del caffe.

L2 non devo tacere come quasi mi suggestiona-
rono le parole, a caso, dettemi, dal chiarissimo
D. Luigi P. Barretto, mio pregiato amico, « come
il caffe sia stato un prodotto selvatico, che ha
ctvilizzali © paesi dove venne collivato ».

La relazione sull’industria caffeifera nell’ Ame-
rica Spagnuola, pubblicata per conto di questa Spet-
tabile Segreteria di Agricoltura, dall’egregio [).7
Augusto Ramos, mi ha invogliato di compiere alla
mia volta uno studio di comparazioni sul proba-
bile avvenire del caffe di questo paese in confronto
a quello degli allvi paesi del mondo.

Ed avendo dovuto sempre per raoione di studio,
consullare tutto quanto ho potuto avere solto mano,
riguardo alla storia, letteratura, coltura, produ-
zione, commercio e consumo del caffe, ho trovalo,
che le pubblicazioni brasiliane rifletlevano tempi,
im cui lo Stato di .S. Paulo, colla produzione era
at swot inizi ¢ quindi quelle opeve evano deficients
o manchevoli e gli scriltori francesi, inglesi, spa-
gnuolt ¢ mord-americani appena accennano, che
questa produzione ¢ importantissima.

Riportar quindi I'impressione che .S. Paulo, as-
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soluto re della produzione del caffé, anche coi libri
wltimi, edizioni del r9o6 e rgoy, non lo si met-
teva nel posto, che veramente ed indiscutibilmente
glt compete.

Non é a dire che le riviste ed i giornalt di tutto
i/ mondo, st occupano del caffé del Brasile, ma
alcuna volta confondendolo colle ristrette produ-
ztoni astatiche ed africane.

Dei caffe delle possessioni inglesi, francesi od
olandest si trova stampalo quanto occorve per sa-
ziare ogni curiosita, ma che metta in chiara mo-
stra [attuale condizione del caffe del Brasile e
sopratutto dello Stato di S. Paulo, sotto i suoi
molteplici aspetti, bisognava sino a poco tempo fa
contentarsi di leggere solo delle speciali monografie.

FE se © paesi d’ Europa interessatt e sopra men-
zionali — ¢ specialmente la Francia — possedono
una speciale biblioteca, riguardo al cajfe, I’ [talia,
che pur in passato ha avuti scrittori @ qualt de-
dicarono 1 loro studi a questo argomento, in quest:
wullimi anni, all'infuovi di qualche ristretia pubd-
blicazione, qui letta e ricordata, nessun [ibro s ¢
visto, per quanto numerosa sia la collettivita ita-
liana, che qui vive e che dal caffé divettamente ed
indirettamente ne trae i guadagni.

L’ Italia, il paese dove [’abifudine di prendere
il caffé é d’antica data e che [attuale percentuale
di consumo, s’ piccola, accenna sempre di aumen-
tare, non ha, che io mi sappia, un libro completo
che rispecchi le moderne condizioni della preziosa
rubiacea e per questo ho voluto scriverio trattando
della sua storia, del swo wso, come bevanda, pri-

-
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meggiando lo Stato di S. Paulo rispetlo al suo
clima, la sua altiindine, le sue speciali condiziont
riguardo ai venti ed all’umidita, essendo questa
una fra le poche zone in cui il caffé é salvo dalla
cosi detfa macchia di ferro.

o ho principiato a scrivere questo libro senza
pretesa alcuna, ma con enlusiasmo e quindi con
impegno e coscienza,; nella ferma persuasione di
assimilarmi la maleria, che trattavo, perche ho
voluto tutto assodare, sia consultando 1 lavori al-
trui, sia inlervogando gli agvricoltori, T tecnici e 1
commercianti pin esperti ¢ zelanli.

Ho interotto I'opera mia due volte per causa di
malatlia grave, ricominciando poi il lavoro, con
maggior lena ¢ sono arvivato a mettervi la parola
« fine » risolvendo opinioni contradditorie od espo-
nendo dei giudizi magistrals.

Nello svolgere 1l programma di questo, pur
modesto lavoro, ho (trovato un vasto campo da
trattare, aperio ad ogni attivita e cosi il mio scopo
non ¢ stato soltanto quello di difendeve il valore
della produzione del caffé e rivendicare la bonta
della sua qualita ¢ quindi la grande influenza e
preponderanza che esercita in tutte le velaziont
della vita paulista, anzi divo della vita nazionale,
ma doppiamente mi sono interessalo, perche il caffé
implica altres: un ampliamento degli ovizzonti del
lavoro e la conquista morale e maleriale dei la-
voralor!.

1l fatto del buon accoglimenio del mio lavoro
colla pubblicazione nelle colonne del citalo gior-
nale mi lusinga maggiormente "che la manife-
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stazione del mio sforzo polra far conoscere, come
si conviene un prodotio, la cui bevanda per [’in-
vadente propaganda mondiale, arrivera ad infil-
trarsi negli usi di tutti gli aovitant: del globo, so-
stituendosi alle bevande alcooliche, vera piaga,
vero veleno dei popoli e S. Paulo potra trionfare
della sua attiva pertinacia nella lolta che sta com-
battendo per la difesa della sua naturale ricchezza.

Milano, Gennaio r9i0.

L Avrorkr.






¥ F ¥ ¥ ¥ F ¥ $ $ $ $ 9

AVVERTENZE AL LET1TORE

(NOTE VARIE)

Questo libro, il quale venne pubblicato in lingua
portoghese col titolo « A ferra do café », colla sua lette-
rale traduzione in italiano si avrebbe dovuto stampare
1! paese del caffe.

Ha dovuto invece il titolo venire modificato sem-
plicemente dalle esigenze del programma librario del-
I’editore, che vuole alla raccolta dei suoi manuali di
fama universale, venga tosto affermata, col titolo, l'in-
dole del libro ossia la sua estensione, tecnicita in tutto
quanto riguarda il caffe.

*

Per mancanza di tipo adatto le lettere ao che in
portoghese segnate superiormente e frammezzo colla
ti/ si pronunciano e danno il suono in italiano di oz
poté venire semplicemente accentata la lettera a.

*

Dai tanti libri ed opere consultate, riferentesi al
caffé, s’¢ constatato che molti autori hanno attinte le
loro informazioni ad uniche fonti, dimodoche non ven-
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nero accennati i loro nomi nel correre di questa pic-
cola opera, mentre vennero menzionati nello speciale
indice bibliografico.

Vennero citati i lavori ritenuti originali.

Il signihicato delle principali parole portoghesi o
tecniche del cafté usate, nel numero maggiore dei casi
vennero splegate nel periodo in cui stanno scritte, ma
per viemmeglio richiamarle alla memoria del lettore
st ripete il loro significato:

alquetre — misura di area di 24.200 metri qua-
drati ;
al/querre — misura di capacita di 48 litri che viene

usata per misurare il caffé in buccia raccolto nelle
plantagioni;

arroba — quantita di peso di 15 Chilg. per stabi-
lire 1l caffé beneficiato nella fazenda;

beneficiaimnento — tutte le operazioni che si com-
piono intorno al caffée per renderlo commerciale ;

cafeiro — pianta od albero del caffe;

cafeeira — zona od industria agricola del caffé;

cafezal/ — piantagione del caffe;

coco — caffée colla buccia secca;

cereja — caffé allo stato della ciliegia;

Jazenda — proprieta delle piantagioni del caffe;

fazendeiro — proprietario delle piantagioni del
cafte ;

despolpado — si riferisce al caffe quando la buccia
viene tirata ad umido;

lavado — si riferisce al caffe quando ¢ stato sot-
t’acqua;

mil rveis — unita di moneta che oggi col cambio

Jisso corrisponde a circa lire 1.57;
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vibeneficianento — le operazioni ulteriori al bene-
fictamcento per rendere il caffé maggiormente selezio-
nato e scelto;

lerreiro — aja in cui si mette il caffé a seccare:

lullha — magazzino per il deposito del caffe:

valorisagto — corrisponde a valutazione ed & pa-
rola d’uso comune « valorizzazione ».

[Le varie statistiche qui contenute veunero combi-
nate dall’autore consultando quelie di E. Laneuville
di Havre « l.e Café ,, Nortz e C., G. Duurig e Zoon
di Rotterdam, Associazione commerciale di Santos,
B. Belli (autore), quadri comparativi precedentemente
pubblicati nell’ « O Estado de S. Paulo ».

.

[ diagrammi e le altre dimostrazioni grafiche, colle
dovute rettifiche riguardo agli anni a cui si riferiscono,
furono tratte dall’opera « La valorisation du café au
Brésil » dell’ing. dott. Francisco Ferreira Ramos, com-
missario generale dello Stato di S. Paulo in Europa,
dalla tavola dei vari diagrammi pubblicata dalla Casa
Prado, Chaves e C. di S. Paulo-Santos e dall’altro
diagramma di Ch. Meura d’Havre.

*

[.a carta delle zone caffeifere di S. Paulo, ridotta per
questa cdizione, e ristretta alla dimostrazione della
coltura del caffé, é stata quella della Commissione
geografica e geologica di S. Paulo.
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*

La collezione abbastanza ricca delle fotozincotipie
— sono 48 — in parte furono date dalla Segreteria
d’agricoltura di S. Paulo e parte dal sig. L.uiz Bueno
de Miranda e queste per quanto si riferiscono alla
coltura meccanica delle piantagioni del caffe, della
quale n’e costante propugnatore, ed il resto — e cio
in gran numero — furono riprodotte quelle che figu-
rano sul libro del dott. Ramos piu sopra citato.
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CAPITOLO 1.

Storia e letteratura della pianta in generale

La terra benedetta di S. Paulo & I’ideale
per la coltivazione del caffe.
F., SEMLER.

Il caffé ha la sua leggenda e la sua storia. N’é ricca
la letteratura straniera, quanto €& povera quella ita-
liana.

La pianta del caffé, a scopo commerciale, venne
sempre piu estensivamente coltivata, cosi da costituire
una vera ed importante industria agricola, tanto che
la produzione del mondo tutto anche ora che il caffé
e deprezzato di valore, sorpassa il miliardo di franchi.

Allo Stato di S. Paulo di diritto spetta il titolo di
« Paese del Cafte ».

Tanto la pianta come il frutto abbrustolito, maci-
nato ed infuso nell’acqua calda, che da la bevanda
ben conosciuta, ha un nome che molto s’assomiglia
nell’ortografia e nella pronuncia, nella maggior parte
delle lingue vive: con piccola differenza di pronuncia
lo chiamano caff2, oltre a noi italiani, gli altri popoli
di razza latina, come pure gli inglesi, tedeschi, gli
olandesi, i danesi, gli svedesi, i russi, i polacchi, gli
egiziani, gli arabi, i persi e 1 turchi.

Il caffé & stato sempre ritenuto originario dall’Ara-

B. BELLLI, I



2 Capitolo [

bia e ne confermava tanto piu la credenza il fatto,
che lLinneo classificava la pianta colla denominazione
di Coffea arabica.

La storia registra che un medico arabo ha fatto
cenno del caffée sino dal secolo IX, anzi nell’875 e cosi
le traccie rimonterebbero a tempi antichi. Si risale ai
tempi biblici e talvolta per foggiare dell’erudizione si
cita anche Omero (Odissea 1V) quando la bella Elena,
alla corte dello sposo Menelao, serviva a Telemaco,
per consolarlo, una bevanda composta di vino e d’una
sostanza (che dovrebbe essere stata caffe) che il poeta
chiama Nepenthens.

Egli € un fatto, che gli europei, secondo le crona-
che, trovarono in Arabia coltivata la pianta del cafl¢ e
fu da quel paese che il commercio faceva le sue prov-
vigioni per I'Europa tosto che se ne generalizzo 'uso.

Ma se ancora qualcuno diverge nell’opinione intorno
alla vera origine del caffé, i pitt 'affermano originario
dell’Alta Etiopia e fra i molti viaggiatori il medico
francese Carlo Giacobbe Poncet, che ha percorso I’A-
bissinia nel 1698, racconta dei tentativi fatti dagli olan-
desi per commerciare con quel popolo.

Anche gli inglesi, s1 racconta dallo stesso viaggia-
tore, erano desiderosi di entrare in relazioni commer-
ciali cogli abissini € un mercante armeno di nome
Agapyry si era associato ad essi per partecipare ai
lucri.

E del caffe narravano gli etiopi come ne facessero
poco conto, perche lo si coltivava per semplice curio-
sita, mentre dicevano che la pianta, da epoca remota,
era stata portata dal loro paese nel Yemen, nell’A-
rabia Felice, dove la si coltivava con cure speciali (*).

(1) Estratto delle « Lettere edificanti » edizione spagnuola del 1767
del Dott. F. Freire Allemao nella Rivista dell’Istituto Storico e Geo-
grafico Brasiliano, Tomo XIX.
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Occorre ricordare che gli arabi e gli abissini vi-
vevano in quei tempi nel miglior accordo e quindi in
ottimi rapporti commerciali.

Col viaggiatore francese Poncet concorda anche il
celebre abate Raynal (*) quando dice, che la pianta del
caffée nasce spontanea nell’Alta Etiopia, dove & cono-
sciuta da tempo immemorabile.

Altri scrittori sono unanimi in questa stessa oOpi-
nione e fra essi i signori Quartin, Dillon, Petit e Le-
febure che per ordine del governo francese esplora-
rono nel 1839 !’Abissinia incontrando la pianta del
caffe allo stato selvaggio in Caffa dove era trascurata
da quegli abitanti.

Un’altra descrizione della pianta del caffé & la se-
guente: E un arboscello indigeno del sud dell’ Abissi-
nia o delle limitrofe provincie di Galla, Caffa ed Ena-
rea che vegeta cola tra il 4 ed il 12° grado di lati-
tudine nord, dove anche oggi si trova allo stato na-
turale.

Se dopo quanto si € ora detto si pud, per un mo-
mento, ammettere come risolta la vera origine, od al-
meno stabilire il luogo dove venne scoperto per la
prima volta il caffé, pit dubbia diventa 'prigine della
parola caffé, come riuscirono confuse le analisi che si
principiarono a fare del caffé fin dall’anno 1685 da
Cassaire figlio, maestro farmacista di Lione.

Deve essere leggenda (*) che con qualche variazione
tutti gli scrittori riportano, quella del guardiano di ca-
pre che osservava come le sue bestie vegliavano e
saltabeccavano tutta la notte e come egli lagnatosi con
dei monaci di un convento vicino, il priore constatava

(1) GugrLikLMo ToMAsO RAYNAL «Storia Filosofica e Politica de-
gli Stabilimenti e del Commercio degli Europei delle Due Indie».
Ginevra, 1780,

(2) Dall’opera del maronita Naironi (V. nota finale),
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che le capre mangiavano i frutti di alcuni alberi, i
quali, fatti bollire nell’acqua davano una decozione
che toglieva il sonno. Allora il priore — si dice —
somministrd ai suoi monaci tale bevanda, per impe-
dire loro di dormire durante gli uffici religiosi della
notte.

Si racconta che nell’Oriente la bevanda del caffe ¢
conosciuta da tempo immemorabile, cominciando ad
essere impiegata in Persia nell’Sso, vale a dire prima
che ne parlasse il medico arabo del quale s’é fatto
cenno, mentre Gemal-Eddin, avendo fatto un viaggio
in Persia nel 1420, trovo delle genti, che bevevano il
caffe.

Egli imito 1l loro esempio e tornato nel suo paese
divulgd 'uso della nuova bevanda, della quale, come
¢ ammesso da tutti, cola si ebbe presto il piu alto
concetto, sia come eccitante delle funzioni digestive,
sia come ottimo alimento nervino.

L’uso passo ben presto alla Mecca, poi a Medina,
quindi dall’Arabia passd in Egitto ¢, nel 1517 o nel
1550, come altri affermano, venne introdotto a Costan-
tinopoli.

E in questa citta e sotto il regno di Solimano 111
che fu aperta la prima bottega di catic.

La prima notizia circonstanziata della pianta del
calté apparsa in Europa, come pure il primo disegno
e la prima descrizione botanica, sono dovute al me-
dico e botanico tedesco Leonardo Rauwolf, cittadino
di Ausburgo nel regno di Baviera, il quale aveva
viaggiato in Oriente durante 1’anno 1580. (')

Fra I’epoca di questa notizia e 'idea della trapian-
tagione decorse un tempo abbastanza lungo.

Boerhaave afferma ch’é stato un governatore olan-

(') LEoNARD RAUWwWOLK « Descrizione di un viaggio in Oriente »,
1553, pag. 1oz.
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dese, il primo che ha fatto ’esperienza di trapiantare
il caffée dall’Oriente in Batavia nell’anno 1671 e gli
olandesi, che s’erano stabiliti nella Guiana a Suriman
molto prima, solo nel 1718 principiarono cola a col-
tivarlo.

La prima esperienza fatta colla seminagione dei
grani del caffé, esperienza ripetuta nell’isola di Giava,
non ebbe successo. E questi risultati negativi han
fatto nascere il sospetto che gli arabi, allo scopo di
conservarsi il monopolio del prodotto, bagnassero il
grano nell’acqua bollente e poi lo mettessero a seccare
nel forno.

Quando da Moka e da Aden si poté trasportare la
pianta stessa del caffée a Batavia, si € dovuto convin-
cersi, che la semente non germinava se non quando
il grano, messo in terra, era stato staccato dall’albero
da poco tempo e questo, perche il suo potere germi-
nativo & di poca durata.

[Le nuove piante prosperarono e diedero un frutto,
se non abbondante di eccellente qualita.

Ottenute dippoi da tali piante delle sementi in con-
dizioni da poter germinare, arrivarono a moltiplicarsi
in modo stragrande.

[’esito felice ottenuto da queste prove & dovuto
agli sforzi del direttore della famosa Compagnia delle
Indie Orientali, Niccold Witesen, borgomastro della
citta di Amsterdam.

In questo punto giova osservare che tanto le cro-
nache delle trapiantagioni degli alberi del caffé, come
della seminagione dei grani, danno la raccolta del
caffée un anno dopo, quando si sa, che la pianta prin-
cipia a dare frutti nei paesi piu caldi ed umidi al-
I'eta di 3 anni ed ordinariamente dai 4 ai 5 anni.

[.e piautagioni del caffé st moltiplicarono dippoi
con tanta rapidita che nel 1719 venne esportata dal-
I’isola di Giava per I’Olanda un carico completo di
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buon caffé e nel 1743, quasi mezzo secolo dopo le
prime esperienze fatte nell’isola si esportavano libbre
3.555.857 (equivalenti presso a poco a 18 mila quin-
tali) mentre nel medesimo anno da Moka si esporta-
rono piu di mille quintali di caffé.

Gli olandesi dopo Giava, costituirono delle pianta-
gioni di caffé nelle Indie Orientali, dove incontrarono
zone propizie alla sua cultura. Alcuni storiografi af-
fermano che lo introdussero nell’isola di Ceylan, in
quel tempo da loro posseduta, e che ha fornito grande
quantita di eccellente caffé, che veniva consumato
dall’Inghilterra.

E a questo proposito bisogna aggiungere che una
pubblicazione inglese, la cuitraduzione venne ordinata
da quel Ministro d’Agricoltura, nega in via assoluta,
che gli olandesi abbiano fatto le piantagioni di caffé
in Ceylan, ma che quell’opera ¢ stata riservata ai ca-
pitali ed allo spirito d’intraprendenza inglese, si da
ridurre l’isola, il paese di maggiore produzione (') di
caffe e della migliore qualita.

Gli inglesi hanno fatto pure alcuni esperimenti di
coltivazione del caffé nel principio del secolo XVIII
in Madras ed in altre regioni, ma senza risultati, per-
che non si & saputo scegliere il terreno e clima pro-
pizio, come piu tardi si € poi verificato. Gli esperi-
menti continuarono su delle scarpate di Maisur, nella
regione montagnosa della costa del Malabar, come in
molte valli della catena di monti di Nilghiris e piu
tardi in Malacca, la cui prosperita si & svolta dopo la
fondazione del porto franco di Singapore. E tutti quei
caffé erano apprezzati nei mercati per la loro qualita
a la loro buona preparazione.

Fu quindi dalle piantagioni di Giava che gli olan-

(1) Nell’anno 1868 I'esportazione superd il milione di quintali.
V. « O Fazendeiro de cafée em Ceylan. Sabonadiére ».
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desi trasportarono alcune piante in Europa e precisa-
mente in Amsterdam, dove furono coltivate nelle serre
dei giardini della citta. Di 14 quel borgomastro Nic-
colo Witesen ne invid nel 1713 due piante, come cu-
rioso regalo, a Luigi XIV re dei francesi, il quale &
stato il primo in Francia ad assaggiare il caffe.

V’¢ chi afferma che I’anno prima, 1712 € neanche
nella persona non si & d’accordo, perché chi dice sia
stato ad opera del console francese in Olanda, si-
gnor Besson, chi da Ressous, tenente generale di
artiglieria e dilettante di botanica, sia stata portata in
Francia la prima pianta di caffé che perd non si riesci a
mantenere in vita.

[.a pianta del borgomastro di Amsterdam fu per al-
cun tempo tenuta a Merly e dopo coltivata con tutte
le precauzioni nel Giardino delle Piante di Parigi,
dove fruttificd e diede delle sementi.

E stato M.r de Jussieu, dottore in medicina, mem-
bro dell’Accademia delle Scienze e reale professore
di botanica, che ha ricevuta la pianta del caffé pro-
veniente da Amsterdam. Ricordano questo fatto le
memorie dell’Accademia delle Scienze di Parigi dove
la pianta del caff¢ viene denominata Gelsomino di
Spagna dalle foglie di lauro.

Un’opera interessante (') riporta un curioso docu-
mento ch’¢ la descrizione dell’apertura della cassa ed
il riconoscimento della pianta che vi si trovava.

Altri scrittori come Hans, Hoane, il D.r Browne, nella
sua Storia « Natural de Giamaica », e Ellis descrissero
botanicamente e trattarono ancora della coltura e storia
del caffe.

Dopo il risultato negativo ottenuto come primo ten-
tativo della trapiantagione del caffé nelle colonie fran-

(1) LA RocQuk « Voyage dans I’Arabie Heureuse». Amsterdam,
1716,
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cesi, perche il medico D.r [sambert al quale veniva
affidato 1’incarico, moriva poco dopo 1l suo arrivo
cola, la Francia che riconobbe !'utilita delle pianta-
vioni del caffée nelle sue colonie, ripeteva la. prova.

Nel 1723 Pietro Chirac, medico, confidava a De-
sclieuxe o De Clieux, gentiluomo normanno, capitano
di fanteria e ufficiale di marina, trc pianticelle di calle,
ch’erano provenienti istessamente dal Giardino delle
Piante di Parigi, perché le portasse alla Martinica. l.a
traversata fu lunga e difficile e venne quindi a man-
care l’acqua a bordo, di modo che la si distribuiva a
piccole razioni. e Clieux, che comprendeva tutta
I'importanza di propagare il caffé nelle colonie d’A-
merica, e voleva difendere e conservare pel suo paese
una nuova fonte di ricchezza, divise la propria razione
d’acqua col prezioso arbusto, che sopravisse, mentre
le altre due piante morirono.

Egli pote cosi sbarcare la pianta alla Martinica,
debole si, ma non in istato disperato. Raddoppio le
cure per la pianta messa nel suo giardino, al posto
ritenuto il piu favorevole, difesa e protetta con tutte
le precauzioni, ed a tempo opportuno c¢bbhe la sod-
disfazione di raccogliere due libbre di sementi.

E di queste sementi ne diede a De la Guarigne
Survillier, colonnello della milizia della Martinica e a
diversi abitanti dell’isola.

Cio si apprende da una lettera che il De Clieux
scriveva ad un suo amico in data 22 febbraio 1774,
dove, raccontando tutte le peripezie di quelle poverc
piante, aggiunge come l'ultima pianta, alla quale aveva
dedicato tutte le sue cure s’era tentato di rubargliela
si da doverla circondare di spini e guardarla a vista
sino alla sua maturita e fruttificazione.

Blondel Jouvencourt, comprovd con atto stipulato
nelle debite forme e chiuso il 23 febbraio 1726, che
esistevano nel giardino di Survillier, nella Caserma di
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S. Maria vari piccoli piedi di caffe entro i quali nove
spuntati da terra da venti mesi; lo stesso atto faceva
constatare la esistenza nella Martinica di duecento al-
beri caricati di fiori e di frutta e pin di due mila
meno opulenti, nonché una quantita di altri piedi,
che stavano nascendo.

Il sacerdote Labat, al quale Survillier inviava tale
certificato, riferisce nella sua opera, che le nove piante
summenzionate, produssero in un anno quarant’una
libbre e mezza di caffé, senza contare pitt di mille se-
menti donate agli amici per seminare, all’infuori di
quelle che gli furono rubate.

Le plantaglom del caffé prosperarono quindi nella
Martinica ed i raccolti principiarono ad essere relati-
vamente abbondanti, quando il 7 novembre 1727 un
terribile terremoto, che le cronache di quel tempo di-
cono essersi ripetuto per vari giorni di seguito, scon-
volse la montagna in tal modo da distruggere tutti
gli alberi di cacao, che era la principale ricchezza del-
’isola, lasciando nella miseria una buona meta dei
suoi abitanti.

LLa catastrofe ridondo in profitto del cafte, il quale
attivamente venne coltivato nella Martinica. E tale fu
I'impegno e la perseveranza dei coloni che questa isola
¢ arrivata a produrre tanto caffé¢ quanto richiedeva
tutta la Francia pel suo totale consumo.

Si deve all’opera di De Clieux se la colonia sprov-
vista di tutto, dopo la distruzione delle piantagioni
di cacao trovandosi nella pitt completa desolazione,
potette rifarsi e colla produzione del caffe arrivare ad
arricchirsi, mentre De Clieux all’eta di 97 anni, e cio
nel 1775, mori povero ed ignorato.

Nel 1804 Laussat prefetto della colonia, progetto
di erigere un monumento, nello stesso luogo dove
venne piantato il primo piede di caff¢ da De Clieux,
ma il progetto non fu attuato e Tussac nella sua Flora



IO Capitolo 1

de las Antillas scrivendo di De Clieux lascid scritto:
« Se non s1 & eretto un monumento a questo viaggia-
tore benefico, per 1o meno il suo nome deve rimanere
scolpito nel cuore di tutti i coloni ».

Dalla Martinica si trasportarono alcuni piedi di cafie
nell’arcipelago delle Antille, come a S. Domingo, Gua-
dalupa ed in altre isole vicine. Alcuni autori preten-
dono che senza difficolta il caffé sia stato portato in
S. Domingo sino dall’anno 1715 ed allora non avrebbe
potuto provenire dalla Martinica. Sta il fatto perd che
alla fine del secolo XVIII tutte le colonie ispano-ame-
rlcane di Cuba, Portorico, Equatore e Venezuela erano
rinomate per le loro fruttifere e doviziose piantagioni
di cafte.

LLa coltivazione del caffe s’é propagata rapidamente
nell’isola di Guadalupa a scapito della canna da zuc-
chero, la cui cultura venne trascurata.

A Suriman, nella Guiana Olandese, come fu detto,
s’inizid sino dal 1718 da parte degli olandesi la colti-
vazione del caffé, che diede buoni risultati. Cola tro-
vavasi un condannato Mourgues della Guiana fran-
cese che viveva afflitto d’aver abbandonato il suo paese
per impiegarsi negli stabilimenti olandesi e desiderando
ritornare in patria scriveva da Suriman a Lamotte-Ai-
gron, tenente del re in Cayena, per ottenere 1’ indulto,
promettendo, per quanto si esponesse a pene rigorose
se venisse scoperto, di portare seco delle sementi fre-
sche di caffé in condizione da poter germinare.

Ottenuta la promessa della grazia, arrivdo a Cayena
nel 1772 portando con sé una libbra di cafté recente-
mente raccolto, ‘ed il commissario della marina Albion
dispose subito per la seminagione, la quale essendo
riuscita perfettamente, permise alla colonia di molti-
plicare in breve tempo le sue piantagioni.

Gia nel 1718 la Compagnia Francese delle Indie,
stabilita in Parigi, invid all’isola di Bourbon — oggi
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isola della Riunione — a mezzo del capitano della
barca S. Malo, — chiamato Dufougeret-Grenier, alcuni
piedi di caffe Moka. Furono consegnati al tenente
del re.

Gli abitanti di Bourbon, secondo riferiscono alcuni
autori, ancora nel 1715, avendo visto sopra un navi-
glio francese che ritornava da Moka un ramo di caffe
comune con foglie e frutta, riconobbero tosto, che
nelle loro montagne si trovava un albero del tutto so-
migliante a quello. Si recarono a raccogliere dei rami
che erano esattamente eguali tanto nella foglia come
nel frutto, solo si constatd che il caffe dell’isola era
pit largo ma pit minuto e piu verde di quello del-
I’ Arabia. Questo caffé Bourbon alcuni naturalisti I’hanno
classificato come un caffé speciale e distinto da quello
dell’ Arabia.

E non bisogna ancora dimenticare di accennare che
quando I’ Arabia somministrava all’ Europa tutto il cafié
che si consumava, gli europei volevano sottrarsi al
pagamento di un oneroso tributo per tale chicco pre-
zioso e per questo cercarono di appropriarsi 1’albero
che lo produceva.

Ma il grande ostacolo che si opponeva al buon esito
del loro progetto erano gli arabi i quali, come si disse,
non lo lasciavano trasportare, tuttavolta un solo piede
che ha resistito, ha dato 15 mila grani per lo meno,
coi quali si sono formate tutte le piantagioni esistenti
del caffé noto in commercio col nome di caffé Bourbon.

Da alcuni si pretende, come fu detto, che esistesse
una specie di caffé oriundo di quest’isola.

Tutte le piantagioni che nel 1790 presentavano un
aspetto di saliente prosperita deperirono completamente
durante le guerre della Repubblica e dell’ Impero di
Francia. Dalla formidabile insurrezione dei negri nel
1792 furono devastate ed abbandonate quelle di S. Do-
mingo.
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Occorre registrare per debito di verita storica, che
I’ introduzione del primo piede di caffe nella Giamaica
(Antille Britanniche) si dice sia stata fatta da Nicola
LLaws nel 1728 che lo colloco in Tounwelt-Estate oggi
chiamato Temple All ed appartenente a Luttvel (}).

Niccola Laws mori tre anni dopo, ma vari coloni ¢
commercianti per proteggere 1'industria agricola del
caffé, domandarono al Parlamento Britannico un decreto
per la diminuzione dell’ imposta sull’importazione in
Inghilterra.

I.”imposta venne diminuita ed il consumo aumento
subito e cosi i piantatori di caffé di quell’isola lavo-
ravano con maggior attivita per moltiplicare la produ-
zione del cafté, che offriva loro nuovi e grandi bec-
nefici.

Una parte del nuovo continente si dedico alla coltiva-
zione del caffe. Di fronte a tutti gli sforzi degli europei,
per0, in nessun altro paese dove venne trapiantato il
caffé si € potuto ottenere un grano, che non fosse per
qualita inferiore a quello di Moka prodotto da Yemen.

E nelle Antille Spagnuole il caffé € penetrato a San
Domingo per passare a Portorico e quindi a Cuba nel
1769. S’¢ principiato a coltivarlo in ristrettissime zone
di terra e solo dopo l'emigrazione di S. Domingo si
stabilirono le prime piantagioni di caffé nella parte
orientale dell’ isola, tanto, che¢ nel 1800 si contavano
gia 8o piantagioni di caffe.

Constatato che la coltivazione del caffé esigeva meno
capitali degli impianti per la produzione dello zucchero
¢ che 1 prezzi erano rimunerativi, le piantagioni del
caffe si diffusero maggiormente.

Giunse quindi il momento in cui la superproduzione,
anche in quel tempo, com’era naturale, svalutd il pro-

() « Dizionario di Geografia Commerciale »,
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dotto, tanto piu che il caffée di Giava e del Brasile,
ritenuti di migliore qualiti, si vendevano a prezzo in-
feriore. Alla crisi che si manifestava, il rimedio fu im-
mediato: i cubani distrussero le piantagioni del caffe
e ripresero la coltivazione della canna e I’impianto
delle fabbriche di zucchero.

Un autore dice essere probabile che al Messico ve-
nisse introdotto il caffé dalle Antille alla fine del se-
colo XVIII. Secondo i dati statistici pubblicati sopra
il commercio interno ed esterno del Messico pel D. Mi-
guel Lerdo di Tejuda, fra i prodotti esportati pel porto
di Vera-Cruz nell’anno 1802 figurano 272 quintali di
caffe, nel 1803 quintali 493 e nel 1805 quintali 336.

Il caffté di cui si & parlato sopra si considerava pro-
dotto da Cordoba, ritenuto il primo luogo della Re-
pubblica dove venne coltivato, ma ci0 € contrastato
da un autore rispettabile il quale afferma che le pianta-
gioni di caffé in Cordoba, furono primamente fatte nel
1817 da D. Juan Antonio Gomes, il quale ne ha fatta
opera di propaganda. Altri invece ritengono che nel
Messico il caffé venisse introdotto qualche anno prima.

Il buon prezzo del caffé, che le Antille ritraevano
nei principali mercati di consumo e la facile produ-
zione della pianta nei paesi limitroi a Cordoba in-
dussero i coltivatori ad accrescere le loro piantagioni
esportando su vasta scala il prezioso prodotto.

La guerra d’indipendenza e I’abolizione della schia-
vitu, influirono sinistramente sulle coltivazioni, che cad-
dero in abbandono sino dal 1817, epoca nella quale
il signor Juan Antonio Gomes ebbe il grande merito
di dare un impulso considerevole alla coltivazione.

E infatti negli anni che seguirono nelle esportazioni
accennate, non si riscontrano partite di cafte imbar-
cate per l’estero e cid sino agli anni 1825 e 1826, in
cui s'é avuta una rispettiva esportazione di 32 € 20
quintali.
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Da Cordoba le piantagioni del caffé si estesero ai
paesi vicini, occupando gran parte del golfo.

Sulle coste del Pacifico 1l caffé ha avuto un’altra
origine. Nel 1828 il generale Michelena portd con sé
al suo ritorno da Londra una piccola quantita di grani
di caffe di Moka, che semin®d in un terreno di sua
proprieta chiamato Parota, e piu tardi le piantagioni
si estesero a Uruopan della zona caffeira di Micho-
acan e probabilmente in Colima, dove venne intro-
dotto da D. Ignazio Ochoa.

Il caffé che si coltiva nello Stato di Chiapas proviene
dal Guatemala e fu 1’ italiano Monchinelli che nel 1847
importd da S. Pablo de Guatemala alcune pianticelle
che trapiantd in Tuxtla Chico.

I.a coltivazione di caffe in Oaxaca ¢ molto recente.
LLa scoperta dei colori dell’anilina che erano la ric-
chezza principale dello stato quando si. estraevano dai
vegetali ha fatto si che il caffé prendesse il loro posto.

D. Manoel Posada e posteriormente altre persone
si dedicarono all’industria agricola del caffé con tanto
buon esito che prontamente.supplirono al disastro ac-
cennato.

E per aggiungere ancora alcune righe alla storia della
pianta del caffe, bisogna ricordare che Prospero Al-
pino, famoso medico di Padova e gran botanico, pub-
blico in Venezia un’opera la quale s’occupa della de-
scrizione dell’albero del caffé che aveva visto in Egitto.
Questa opera é stata ristampata nel 1640 in Padova
colle osservazioni e le annotazioni di Vislingio (') altro
celebre medico italiano.

L’ Italia puo ricordare oltre agli scrittori accennati,
il marchese Beccaria, ch’era il principale redattore
di un giornale che si pubblicava in Milano nel se-

(1) Altri dicono « Visligium » tedesco.
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colo XVIII col titolo // Caffé () e sotto questo stesso
nome verso il 1870, pure a Milano, ha vissuto parecchi
anni un giornale politico quotidiano.

La Enciclopedia Amministativa (*) alla voce « caffé »
riporta le dieci lezioni tenute dal prof. G. Bixio nella
R. Scuola Superiore di Commercio di Venezia, lezioni
pure raccolte in opuscolo (*) dove si legge una grave
inesattezza sulla durata della pianta del caffé nel Brasile.

Autori italiani che s’occuparono del cafté si possono
annoverare fra i principali:

ALBERTI MICHELE, « De Caffeae potus uso noxio diss.
Halae ». 1730.

ANDALORI ANDREA, « Il caffé descritto ed esaminato ».
Messina 1702, in 12°

BAaroTT! LORENZO, « Il caffé ». Canti 2. Parma 1781,

in 12°,

BacLivi GIORGIO, « Opera medico pratica ». Parigi
1783.

Bi1zio, « Annuali dell’industria nazionale e straniera ».
1822,

CARMINATI, « Opera terapeutica ».

CivININI, « Della storia e natura del caffé ». Firenze,
1734.

DaLLa Bowna, « Dell’uso e dell’abuso del caffée », Ve-
nezia 1691 (*).

GALEANO GIUSEPPE, « Il caffé con piu diligenza esa-
minato ». Palermo 1674, in 4°.

MaGRrI DoMENICO, « Virtu del cafié ». Roma 1671.

MARSIGL1, « Notizie sopra la pianta del caffe ». — «De

(1) Vedi speciale annotazione alla fine di questo libro.

(?) « Enciclopedia di Amministrazione Industria e Commercio ».
Edizione Dott. F. Vallardi. Milano,

(3) Venezia. Tip. del Commercio di Marco Visentini, 1870.

(") Ripetutesi le edizioni (Terza edizione con aggiunte. Livorno,
Fantechi, 1762) Biblioteca Querini Stampalia. Venezia,
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potione asiatica, seu notitia a Costantinopoli circa
platam que calidi potus coave subministrat mate-
ria ». Vienna 1865, in 12°

StrROzZA P T., « Poemata varia... de Mentes potu sive
de cocolatis opificio » lib. 30. Napoli 1689.

Ed altri quali Costantini, Corre, Gemelli, Careri,
Pauli e Peretti.

Nella Biblioteca Marciana di Venezia s’incontrano:
ZANNICHELLI Gio. Giacomo, « Osservazioni intorno

all’abuso del Caffé ed alle virtu di un nuovo Te
veneziano ». Venezia, Zerletti, 1755, in 4".

P. Marc. Misc. in 4° n. 314. (Ch. Catal. a schede).

Commercio grande che si faceva (dai Veneziani) del
Caffe di Moca e di quel di Ponente; in:

MARIN (Carlo Ant.), « Storia civile e politica del com-
mercio de’ Veneziani ». Ven. 1808, vol. VIII, pa-
gine 382-391,

Fra gli autori moderni e dell’ edizione speciale di
questo libro apparvero i lavori qui sottoindicati e che
furono consultati :

1896. ANGELO GASLINI, « I prodotti agricoli del Tropico
con riguardo speciale alla Colonia Eritrea ».

19o4. Dott. ADRIANO VALENTI, « Aromatici e nervini
nell’alimentazione ».

1906. LuiGci MANETTI, < Manuale del Caffettiere e Sor-
bettiere ».

Storia e letteratura della pianta nel Brasile.

Introdotto dai francesi nelle loro colonie, dagli olan-
desi e spagnuoli, nelle rispettive possessioni, il caffé
é dippoi passato in America, ma le cronache poco e
nulla dicono intorno al primo trapiantatore di caffe
nel Brasile.

Paulo Porto Alegre, socio dell’Accademia reale delle
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scienze di Lisbona, nella sua monografia sul caffé edita
in Lisbona nel 1879 e dedicata a S. M. D. Pedto II,
dichiarava, che nelle sue ricerche non aveva trovate
delle chiare notizie sul trapiantamento del caffe nel
Brasile, che sino da quell’epoca era considerato il primo
paese di tale produzione, cosidetta coloniale.

Appena si pud sapere dice: ch’é arrivato da Caiena
nell’anno 1723 (') fu introdotto nel Gran Para, che al-
lora riuniva tutta l’estesa regione amazzonica.

Vi sono autori i quali dicono che non si € mai po-
tuto conoscere la nazionalita dell’individuo che I’ha
introdotto, altri -affermano che fu per opera di un tal
maggiore brasiliano, chi lo chiama Palheta, chi Pa-
cheta e cid nel 1727 in onta alle proibizioni che vi-
gevano nella Guiana francese.

Non manca fra gli scrittori chi afferma che fu un
altro brasiliano il quale aveva saputo cattivarsi le sim-
patie della moglie del governatore di quel luogo di
deportazione, ebbe da quella signora francese, alla pre-
senza stessa del marito, delle sementi nuove di cafte,
malgrado il rigoroso divieto generale e che, con questo
mezzo, il caffé abbia potuto venir seminato all’estremo
punto nordico del Brasile.

Sino dall’8 agosto 1732 con ordinanza reale si rac-
comandava a Joaquin Serra, governatore del Mara-
nhao (Maragnon) e Gran Para la propagazione della
canella e del caffe, e nel 1748 il Senato della Camera
del Para, partecipava al governo generale che esiste-
vano cola, piu di 17 mila piante di caffé. Nel 1767,
per quanto riferisce il Dr. Amaro Cavalcanti nella sua
rassegna finanziaria dell’ex impero del Brasile, il ge-
suita Giovanni Daniel, missionario dell’Amazonas, af-
fermava che la coltura in quella regione andava esten-

() Non combina colla data che il caffé venne impiantato nella
Guiana Francese, N, dell’ A.

B. BELLI,



18 Capitolo 1

dendosi, aumentando molte migliaia di arrobas (15 chi-
logramma) la esportazione del caffé per I’ Europa.

Tale coltura non sviluppd com’era da sperare, ed
oggi quelle zone importano il caffe pel loro consumo
dai mercati di Santos e Rio de Janeiro.

Secondo quanto riferisce il D. José¢ Marcellino Pe-
reira de Vasconcellos (') il governatore della provincia
di Espirito Santo raccomandava alle autorita compe-
tenti, in una nota ufficiale dell’aprile 1815, che si po-
nesse ogni cura solerte nella piantagione del caffe nei
paesi del nord dell’ Impero.

x

Il caffe ha le sue leggende in tutte le parti del
mondo dove venne coltivato ed in tutti i paesi nei
quali si introdusse I’ uso della relativa bevanda, ed il
Brasile a proposito della sua coltivazione non manca
di una bizzara leggenda.

Si dice dunque che la pianta di caffé venne portata
dall’ India e per la prima volta trapiantata in terra
brasiliana sotto il regno di D. Manoel, ma il governo
della metropoli avrebbe mandato ad estirpare le piante
del caffé allo scopo di centralizzare la sua cultura in
Asia, proibendola in America, sotto pena di morte.

E questa notizia lasciata da Pizzarro, venne propa-
lata da molti scrittori i quali la presero in considera-
zione soggiungendo che il Portogallo, geloso del suo
brillante avvenire che spettava a questa parte dell’A-
merica a motivo delle sue immense ricchezze indigene
volesse ritardare il progresso morale e materiale del
Brasile.

Il consigliere dell’impero F. Freire Allemao, il

(') « Esperimento sulla Storia e Statistica della Provincia di Espi-
rito Santo », Victoria, 15>58,
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primo dei botanici brasiliani, protesta contro I’asser-
zione del Pizzarro, basandosi sul fatto che nel 1526,
data della morte di D. Manoel, la pianta del caffé non
era conosciuta nei paesi europei come lo confermano
gli scritti di Duarte Barbosa (1566) del sacerdote Fran-
cesco Alvares (1520) e del capitano Joao Ribeiro (1640)
autori, che trattarono delle cose dell’ India e del Bra-
sile coi maggiori dettagli di tutto quanto si riferiva
al caffe.

ILa prima notizia attendibile che s’incontra si trova
in un articolo pubblicato nel Pafriofa che si pud dire
il primo periodico scientifico, escito in Rio de Janeiro,
dove l’anonimo autore scrive:

« .... quando ho indagato di dove a noi & venuto il
caffé ho potuto solo sapere che al Para venne da Ca-
yena; che la prima pianta apparsa in Rio de Janeiro
I’ ha portata Giovanni Hoppmann, olandese di nazio-
nalita, che si stabiliva in questa citta; e questa notizia
la devo all’amicizia del nostre illustre botanico Jose
Correa da Serra» (').

Sembra cosi che stabilita la coltivazione al nord (dove
poco poté progredire, forse perché in quell’epoca le
tasse di dogana erano di tale indole fiscale da rendere
poco rimuneratrice I’industria agricola del caffe e che
solo dopo che fu eliminata la tassa colla promulgazione
del decreto 10 maggio 1761) si & ottenuto un po’ di
diffusione.

Dall’Amazonas e dal Para la pianta del caffe ¢ pas-
sata a Maranhao e cid nel 1770, quindi nella sua marcia
s’é soffermata in altri paesi del nord del Brasile per
giungere tosto a Rio de Janeiro dove s’¢ acclimatata e
diffusa con immensa rapidita.

Introdotto il caffé nel Brasile nell’anno 1723, sola-

(1) FrR. FREIRE ALLEMAO « Rivista dell’Istituto Storico e Geogra-
fico Brasiliano». Tomo 19.
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mente nel 1774 e cioé dopo mezzo secolo arrivd a Rio
de Janeiro e cosi si legge nelle Memorie di Rio de
Janeiro di monsignor Pizzarro, il quale conferma quanto
si & accennato, aggiungendo che la coltivazione é
dovuta principalmente allo zelo e alla solerzia di
Giovanni Alberto Castello Branco.

Il quale cancelliere nel foro giudiziario di Rio de
Janeiro, fece venire le piante non si sa con precisione
dire se dal Para o dal Maranhao dove egli era nato
o dove era stato magistrato, e cosi le prime piante
vennero disposte attorno all’Ospizio dei frati cappuccini
italiani nel podere di Giovanni Hoppmann e nel sob-
borgo di Mataporcos (') (S. Cristoforo).

Dalla citta di Rio de Janeiro la piantagione del cafié
s’irradido nell’interno della provincia, ma le cronache
tacciono del modo con cui le piantagioni andarono au-
mentando, solo nella Rivista dell’ istituto storico brasi-
liano si ripete il fatto delle piante che i frati cappuc-
cini distribuirono con molte raccomandazioni ai sacer-
doti Coito e Giovanni Lopez, al primo sulla strada di
Rezende e quest’ultimo su quella di S. Gonzalo.

Secondo il Dr. Amaro Cavalcanti nel 1792 il vescovo
D. Jos¢ Gioacchino Giustiniano, raccolse 760 arrobas
di caffe nella sua fazenda di Capon, in Inhauma.

Da Rio de Janeiro la prima esportazione di caffé fi-
gura nel 1808, ristretta a pochi sacchi.

Dalla fazenda di Mudanha del sacerdote Fonseca
provennero le prime piante che servirono ad iniziare
le piantagioni di Rezende, Areias, Arrosal, ecc.

Categoricamente nulla si pud affermare di piu posi-
tivo relativamente all’ introduzione del caffé nel Brasile
e nella provincia di Rio de Janeiro donde passo a
Bahia Pernambuco, Minas e S. Paulo.

(') Fr. FREIRE ALLEMAO « Rivista dell’[stituto Storico € Geogra-
fico Brasiliano », Tomo 7,
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Perché interessante, letteralmente traduciamo un do-
cumento del Pretore del Distretto di Caravellas, pro-
vincia di Bahia, Giovanni Antonio Sampaio Vianna,
il quale dice:

« Conversando col capitano Manoel da Silva Chaves
« Junior, nato e residente nella Villa Vicosa nel Di-
« stretto di Caravellas, uomo vecchio e agricoltore con-
« sumato, questi gli narava che quando egli aveva 12
« 0 13 anni, apparvero in quella villa ed alloggiarono
« in casa di suo padre, due cappuccini, missionari ita-
« liani, uno di nome Fr. Marcello e ’altro Fr. Pietro
« 1 quali venivano dal sud per via di terra. Li accom-
« pagnava un negro il quale due volte al giorno abbru-
« stoliva dei grani, 1 quali, ridotti poi in polvere me-
« diante un piccolo macinino di legno, servivano a
« preparare una bevanda, che fra lo stupore di tutti
« gl abitanti della villa i frati bevevano. E ch’egli, il
« capitano, allora ben giovane, domandd alcuni sorsi
« di quella bevanda che assaggiava per la prima volta.
« Avendo poi i missionari detto a Manoel Fernandes
« Novinho, zio paterno del capitano Chaves che il cafie
« era una pianta, che prosperava rigogliosamente nel
« Brasile; Novinho domando ed ottenne alcuni grani
« che per curiosita piantd in un suo piccolo podere,
« chiamato Sacco, a tre chilometri da Villa Vicosa.

« I frati cappuccini continuarono per terra nella loro
« missione e si diressero a Porto Seguro — passato un
« anno — (e cid era intorno ’anno 1788) Novinho rac-
« coglieva pitt che mezza arroba (8 Kg. circa) di chicchi
« di caffée dai pochi piedi che aveva piantati e che cre-
« scevano rigogliosissimi ».

Pochi anni dopo la partenza dei missionari italiani
si propagd 1’uso del caft¢ e persone ch’erano state
nelle citta di Bahia e Rio de Janeiro allo scopo di fare
delle piantagioni di sandioca, abbandonarono questa
coltivazione, sostituendola con quella del caffé. No-
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vinho, ch’era il solo che disponeva di piante di caffe,
le vendeva a piu che venti mila reis, cid che al cam-
bio di quel tempo equivaleva presso a poco a 150 lire
italiane, per ogni migliaio di pianticelle.

Tale vendita continud per alcuni anni, cioé sino a
quando la diffusione della coltura rese facile a tutti
quelli che si dedicavano alle piantagioni del caffe di
ottenere le piante gratuitamente come infatti fu; e lo
si rileva appunto dalla memoria scritta nel giugno 1842
da Giovanni Antonio Sampaio Vianna, ai primi agri-
coltori che si stabilirono nella colonia Leopoldina.

Furono dunque i missionari italiani che contribui-
rono a espandere le piantagioni di caffé in Bahia ed
alla cui opera concorse 'operosita curiosa di Novinho.

A completare la storia che si conosce sulla pianta
del caffe nel Brasile, si pud aggiungere che dalla provin-
cia di Bahia, passd a Pernambuco, e qui la sua coltura
non s'¢ svolta come davano a sperare le condizioni
favorevoli della zona e come chiaramente lo dimostra-
vano alcune belle piantagioni che si erano formate,

Da Pernambuco la rubiacea é stata trasportata a Pa-
rahyba del Nord dove si ¢ tentato di intensificare quella
coltura.

Nel Ceara questa coltivazione sembra siasi iniziata
sino dal 1822 colle sementi portate da Pernambuco per
Cariry e di la per Baturité. Le piantagioni hanno co-
minciato a svolgersi sul principio, nella catena delle
montagne di Baturité, Marauguape e Aratanha, molto
adatte alla cultura, perché non troppo elevate, ma gli
sbalzi climatologici cui frequentemente & soggetta quella
provincia, determinanti delle costanti emigrazioni ()
hanno naturalmente concorso a far cadere tale indu-
stria agricola. Da 2.106.519 chilogrammi di caffe alla

(1) Pel Pard ed Amazonas per ’estrazione della gutta-perca.
N, dell’ A.
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cui cifra & salita ’esportazione nel 1895, era ridotta
a chilogrammi 3248 nel 1905.

Molto probabilmente & stato da S. Paulo, che il
caffé ¢ passato agli Stati di Parana e Santa Caterina,
dove la sua coltura, sotto i riguardi delle condizioni
climatologiche della regione, non potra mai tanto esten-
dersi ed essere vantaggiosamente produttiva come nella
zona di S. Paolo, Minas, Rio de Janeiro e Espirito
Santo.

Quantunque S. Caterina segni pel Brasile I’ ultima
tappa della coltura del caffé, poiché Rio Grande del
Sud, nella sua parte piu alta, vi sono, si puo dire,
poche traccie della pianta del caffé, essa ¢ arrivata ad
esportare nel 1902 Ch. 1.282.938 di caffe, diminuendo
perd negli anni seguenti, tanto che nel 1905 ’espor-
tazione fu di chilogrammi 379.224.

Negli stati di Matto Grosso Goyaz s’incontra pure
il prezioso arbusto in un clima favorevole al suo svi-
luppo. La esplorazione, perd, della coltura & cola na-
turalmente difficoltosa, per deficienza, se non per man-
canza assoluta di mezzi di trasporto per condurre il
prodotto ai porti d’imbarco. Tuttavolta Goyaz ha la
sua esportazione per le frontiere di Matto Grosso e
Para nel 1906 ne ha esportato circa 3.819 chilogrammi.

Il Centro Industriale del Brasile nel volume secondo
della sua pregiata opera pubblicata nel 1908 a Rio de
Janeiro (M. Orosco & C.) comprende uno studio sul
cafté per Silvio Ferreira Rangel, vice presidente della
Societa nazionale di agricoltura, dove si apprende come
le prime piante di cafté¢ introdotte in S. Paulo furono
piantate nel cortile della residenza del sergente capo
Raimondo Alvares dos Santos Prado, nel municipio
di Jundiahy.

Da queste piante derivarono le sementi colle quali
si formo la prima piantagione di caffé nel comune di
Campinas, appartenente al tenente Antonio Francesco
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de Andrade, il quale abbandond poi la sua proprieta
per prendere parte alle guerre del Sud, ed allora la
piantagione deperi e si disperse. Solo nel 1817 si formd
una seconda piantagione nello stesso comune per ini-
ziativa del capitano Francesco de Paula Camargo che
da Rio de Janeiro portd alcune sementi a Campinas.

Questo secondo tentativo ebbe un esito poco sod-
disfacente ma a partire dall’anno 1834-1835, la produ-
zione del caffée comincid a segnare un continuo au-
mento come a sua volta si dimostrera.

Durante questo tempo coll’incremento dovuto alla
provincia di Rio de Janeiro, la zona del nord di San
Paulo fu addirittura invasa dalla nuova coltura e co-
minciava a prosperare la produzione, seguitando perd
il comune di Campinas ad essere uno dei pilt impor-
tanti centri di caffé.

Il clima propizio ed i'vantaggi pecuniari che dava
la nuova coltura a S. Paulo, hanno fatto a poco a poco
abbandonare le piantagioni del cotone e determinata
una notevole corrente immigratoria da tutti i diversi
punti del territorio brasiliano e specialmente dal limi-
trofo Stato di Minas.

L’aumento progressivo delle piantagioni s’¢ ottenuto
dalla grande corrente immigratoria europea e special-
mente italiana.

Campinas per un lato e Guarantigueta, Pindamo-
nhangaba, Taubate, S. José dos Campos; Jacarehy per
I'altro furono le localita dove la coltura rapidamente
st estese. Oggi il centro di maggior produzione & quello
di Ribeira Preto, e Campinas (che stava all’avanguar-
dia) occupa ora 1’11° posto come a suo luogo verra
dimostrato.

Se 1l Messico, coll’abolizione della schiavity ha vi-
ste abbandonate tante piantagioni di caffe, lo Stato di
S. Paulo invece si pud dire (e colle cifre sostenere)
che dal 13 maggio 1888 sino ad ora, cioé in venti anni
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1 lavoro di braccia libere ha quasi decuplicata la sua
roduzione.

Quando tratteremo della produzione del caffe verra
en messa in chiaro con le statistiche di produzione
attuale condizione di questo Stato, si da giustificare
ienamente il titolo di questo libro.

Nello Stato di S. Paulo il quale conta 171 comuni,
sistono ben 162 produttori in piccola o grande scala
el prezioso frutto di questa rubiacea.

E questa, per sommi capi, la storia della pianta del
affe considerata nelle sue fasi piu importanti, cioé
na origine alla propagazione nel Brasile ed in parti-
olare allo Stato di San Paulo dove ha assunto forma
d importanza di monocultura, che non ha riscontri
on nessun altro paese del mondo.

Storia e letteratura della bevanda in generale,

Se per sé stesso & interessante lo studio della storia
ella pianta del caffe, riassunto il piu brevemente
ossibile, non avendo questo libro delle pretese tec-
iche o scientifiche, ma il semplice scopo di volgariz-
are tutto quanto si riferisce al caffe, non meno inte-
essante & la storia della bevanda.

Né i cronisti delle crociate, né il medico arabo Ebu
aihtar il quale percorse la Siria ed il nord dell’ Africa
ul principio del secolo XIII e che scrisse diversi trat-
iti circa gli alimenti, opere queste, relativamfente a}l
10 tempo, molto erudite, e nemmeno i n.av1gator1:
lercanti e viaggiatori veneziani e genovesi che nei
scoli XIV e XV percorsero tutto I’Oriente, accennano
| caffé. .

Furono gli arabi di Yemen, come si disse, che tra-
sortarono 1’albero del caffe dall’Abissinia e Ehe dif-
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fusero I'uso della bevanda fra i mussulmani d’Oriente
donde passd agli europei.

E cosi & provato che 1’uso del caffe s’é principiato
a generalizzare nell’ Arabia nel secolo XV. La sua in-
fusione si chiamava Kakawak o cahué, fatta con due
processi diversi, uno dei quali colla torrefazione del
chicco.

Alcuni scrittori aftermano che le prime botteghe di
caffe si aprirono alla Mecca sul principio del IX se-
colo dell’Egira e che nello stesso tempo lo st bevesse
nella Persia.

Egli & certo che 1’uso del caffé venne contrastato
sino dal suo inizio; insorsero i nemici del caffé pro-
testando ch’era contrario alle leggi di Maometto, per-
cheé i mussulmani frequentatori delle case pubbliche
si davano ai canti, ai balli ed ai giuochi, dimenticando
I’ora della preghiera.

Dall’Arabia i pellegrini della Mecca e di Medina
portarono 1’ uso del caffe nel Cairo, introducendolo poi
in altre citta dell’ Egitto e della Siria, dove si diffuse
rapidamente. Consultati dal sultano, i teologi, i giu-
reconsulti ed i medici piu notabili della citta dichia-
rarono unanimemente che la nuova bevanda non era
contraria alle leggi del Corano.

Per molto tempo 'opposizione che si continud a fare
da uno o dall’altro sacerdote, senza grande influenza
sul propri correligionari, non riusci a perturbare la
marcia progressiva del caffé nella grande citta egiziana.
Ma nel 1534 apparve un celebre predicatore che colpi
d’anatema la innocente bevanda, e coloro che ne fa-
cevano uso, riuscendo in tal modo ad eccitare gli animi
del suo uditorio. I religiosi fanatici usciti dalla mo-
schea invasero le case pubbliche dove si vendeva il
caffé, scacciando gli avventori, distruggendo i mobili
e quant’altro trovarono.

Si consultarono nuovamente i teologi e i giurecon-
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sulti i quali confermarono la prima loro opinione e si
adottarono delle misure di garanzia a favore dei pa-
cifici bevitori di caffé, che per effetto di naturale reazione
diventarono pitl numerosi. Venticinque anni dopo !’ in-
troduzione del caffé al Cairo s’aprirono piu che due-
mila (!) case di vendita.

Non furono minori gli ostacoli che dovette superare
la propaganda del caffe a Costantinopoli, dove dal-
I’ Egitto, due siri, Hekem e Sckem ne introdussero
I’uso aprendo simultaneamente due case pubbliche,
nel 1554 durante il regno di Salomone II.

Poco tempo dopo, le due case diventarono i1l centro
favorito delle riunioni della miglior societa, e tale fu
il concorso, che in breve tempo si stabilirono nuove
case e s’arrivd al giorno in cui non v’era piu nessun
quartiere della cittd, dove non s’incontrasse un caffé
pubblico.

In seguito alla proibizione del vino fatta da Amu-
rate 1II, sempre col pretesto, che esso era contrario
al Corano, mentre 1’ uso era stato concesso o tollerato
dal suo predecessore, il caffé andd piu ancora gene-
ralizzandosi di modo che le botteghe adibite alla ven-
dita diventarono i luoghi di convegno preferiti da tutte
le classi sociali.

Questo fatto apri gli occhi dei sacerdoti i quali no-
tavano che la frequenza delle moschee andava dira-
dandosi, e siccome le prediche ormai diventate inutili,
chiesero 1’intervento del grande muphti il quale con-
danno solennemente 1’uso del caffe, giustificando il
suo atto con precetti del Corano, che proibisce 1I'im-
piego del carbone (!) e che come tale egli considerava
il caffe torrefatto.

Vennero cosi chiusi tutti i caffé pubblici ed anche
le case particolari furono soggette ad una severa vi-
gilanza, ma questa vigilanza diventd superflua ed ap-
parente percheé gli stessi guardiani ai quali incombeva
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di far adempire la legge, non resistettero alle voglie
del palato davanti alle bollenti tazze di catlic, sicche
gli impenitenti fiaccarono lo zelo fervoroso del cre-
dente e la coscienza austera del funzionario.

Dinanzi a tale palese ostinazione, il sultano risol-
vette di trarre partito, permettendo la riapertura dei
cafté mediante una gravosa imposta, che non impedi
che 1’uso di tale bevanda aumentasse.

La guerra dei turchi contro i veneziani sotto il regno
di Maometto IV, portd una nuova crisi nel commercio
del caffe. Le disfatte dell’esercito turco ridestarono i
vivi ed acrimoniosi commentari da parte della popo-
lazione, specialmente nei luoghi di pubblico ritrovo,
ed ecco applicata per riguardo di politica interna, la
misura di sopprimere i caffé pubblici in Costantinopoli.
Questo provvedimento severo non fu esteso alle altre
citta dello Stato dove il consumo continud a crescere
come pure nella capitale, malgrado la proibizione.

I frequenti attacchi, spesso violenti che si ripeterono
alla fine del secolo XVIII non riuscirono a diminuire
I’ uso del cafté, le cui proprieta, a detta di uno scrit-
tore arabo erano considerate dai dottori del Corano
« meravigliose per favorire la digestione, rallegrare lo
« spirito ed allontanare il sonno ».

Ma il caffé non poteva essere per lungo tempo di
esclusivo monopolio dell’Oriente.

Dall’Oriente passd I’uso del caffé a Roma, a Ve-
nezia e a Padova; c’é uno scrittore che afferma come
la prima casa pubblica di caffé in Italia venisse aperta
per una singolare combinazione a Torino, ma 1’ uso
non s’é¢ divulgato con facilita, come avvenne, si dice,
quando fu introdotto in Inghilterra, in Francia, in
Germania e in Austria.

Come & avvenuto generalmente negli altri paesi, si
attribuisce ai mercanti che ritornavano dall’Oriente la
introduzione del caffé in Londra e con qualche pic-
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cola differenza di dettagli tutti quelli che si occupa-
rono di questo argomento, affermano che un mercante
inglese, chiamato Daniele Edvard, di ritorno da un
suo viaggio nel Levante, portando seco una discreta
quantita di caffée, conducesse seco anche un servitore
greco di nome Pasquale Rosee, il quale preparava la
bevanda tutti i giorni sia per 'uso del padrone che
per le persone che lo visitavano.

Fosse il sapore della nuova bevanda o la curiosita,
egli & certo che i1 visitatori aumentarono di numero e
di frequenza, tanto che il signor Edvard, dopo poco
tempo si trovd imbarazzato nel conciliare 1 doveri di
cortesia verso 1 suoi ospiti, colle esigenze dei suoi
affari.

E per mettere termine a questa situazione, che im-
provvisamente s’era creata, decise di aprire una casa
pubblica per la vendita del caffe, e cid le cronache
narrano che sia avvenuto nel 1672, cedendola poscia
al suo servo Pasquale, socio di un tale Ritt cocchiere
di suo genero. Questa Casa, si dice, era situata a Lon-
dra nel Saint Mitchell’s Abbey, altri dicono nel viale
Newmann Court Cornhlil nel luogo medesimo, dove
sorge il Virginia Caffé-house, e il risultato fu cosi fe-
lice che 1 socisisepararono aprendo ognuno per conto
proprio, uno Stabilimento per la vendita del caffe.

Il gusto del caffé si propagd in Inghilterra come
in Oriente, svegliando le attenzioni del Parlamento,
che subito ne approfittd per ottenere una nuova fonte
di rendita e sottoponendolo cosi, come il the e la
cioccolata, ad una tassa ingente.

In Inghilterra il caffé ha dovuto lottare con degli
avversari accaniti: i fabbricanti, i venditori di birra e
di altre bevande alcooliche; i pretensiosi difensori del
buon costume e della pace famighare, poiché nella
frequenza dei caffée vedevano [’abbandono dei dome-
stici lari e financo lo stimolo alla pratica di atti con-
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trari alla morale, arrivando persino alla esagerazione,
pronosticando cioé lo sfacelo delle famiglie.

Le stesse signore inglesi nel 1674 presentarono con-
tro ’uso del caffé una petizione al parlamento preci-
samente come si & fatto ora in tanti paesi contro il
divorzio. E la petizione era concepita in termini, che
ha fatto sorgere libelli e satire per certe allusioni al
preteso deperimento del vigore sessuale maschile.

Ma tutte le persecuzioni non avrebbero nocciuto al
caffé, neanche le aperte antipatie di Carlo II, che ve-
deva nei cafté dei focolari di sedizione, ed il caffe
avrebbe trionfato, se agli inglesi non avessero avuto
il loro tornaconto nel favorire ’uso del the.

Anche sull’introduzione in Francia dell’uso del caffe,
gli storici non vanno punto d’accordo.

V’ha chi afferma che venne introdotto dieci anni
pit tardi che in Inghilterra, chi prima, chi dopo sono
perd tutti concordi che il consumo e andato sempre
aumentando e che Marsiglia fu la prima citta che ne
ha adottato 'uso e da la & passato a Parigi ed a
Lione.

La storia narra pure che sino dal 1644 un vene-
ziano, chiamato Pietro Della Valle, aveva introdotto
’uso della bevanda in Marsiglia, altri autori, senza
perd provarlo, pretendono che Thevenot & stato il
primo ad introdurre il cafté in Francia mentre il suo
ritorno dal viaggio, che aveva intrapreso nel paese del
caffé, avvenne nel 1657.

Il Trevoux, nel suo Dizionario, afferma che sotto
il regno di Luigi XIII si vendeva a Parigi, presso il
« Petit Chatelet » sotto il nome di cakore o cahovet del
decotto di caffe quando invece ¢ ammesso dal mag-
gior numero degli scrittori che il primo ad assaggiare
il caffé in Francia, come si & gia detto, fu Luigi XIV.

L’uso del caffé, entrd in gran moda a Parigi quando
Soliman Aga, ambasciatore ottomano alla corte di
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Luigi XIV principid a servire all’aristocratica societa
parigina che frequentava le sue sale, a mezzo di schiavi
riccamente vestiti ed in chicchere di finissima porcel-
lana, la bevanda del caffée che avea portato d’Oriente.

L’usanza del Palazzo di Soliman diventd elegante
grazie al favore incontrato presso le dame francesi e
cosi si puod dire il caffé conquistd Parigi.

Prima della venuta del Console mussulmano in Pa-
rigi si vendeva il caffé a 40 scudi alla libbra. Cido ha
durato poco tempo.

Ma anche in Francia, come avvenne altrove, la con-
quista del caffé sempre ha incontrato degli ostacoli
da superare.

Se non ha dovuto sostenere le lotte religiose di Co-
stantinopoli e del Cairo, ha dovuto affrontare i dibat-
titi della scienza medica, sopratutto a Marsiglia, dove
venne condannato come nocivo alla salute e questa
sentenza per alcun tempo ha trovata eco nella classe
intellettuale, tanto che si ricorda la famosa frase di
di M.me de Sevigné: Racine passera comme le cafe,
tanto ingiusta pel concetto, quanto onorevole per il
gran nome a cui la bevanda fu associata.

Dopo I'ambasciata turca, cominciarono i negozianti
di Marsiglia e Lione a far venire dall’Oriente dei na-
vigli carichi di caffé che veniva venduto a prezzo ele-
vato, tanto che una Compagnia di negozianti di San
Malo organizzd una spedizione, che si reco alla Moka,
girando il Capo di Buona Speranza. Arrivati in Fran-
cia due grossi carichi di caffé il prezzo ha dovuto ri-
bassare e di qui le proteste e gli intrighi dei marsi-
gliesi che, come spesso avviene, a gran fatica pote-
vano rassegnarsi a rinunziare al monopolio del traffico
sino allora esercitato.

Nel 1672 cominciarono ad aprirsi alcuni caffé in Pa-
rigi e il primo sembra sia stato quello di un armeno
alla fiera di Saint Germain sulla spianata dell’attuale
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mercato di questo nome. Si dice che fosse una ta
verna ch’ebbe un successo mediocre e che 'armenc
finita la fiera, trasportdo la sua bottega sul Quar d
!’Ecole.

Un altro armeno, Gregorio d’Alep, altri dicono Ma
tiban, aperse un altro caffé ed in poco tempo s’eran
aperte case di caffé di tutte le categorie, cosi da con
tentare tutte le classi sociali, fra le quali quella de
letterati, che comprendeva gli scrittori, gli uomini d
lettere, gli studenti e i politicanti che ivi convenivan
per giuocare, conversare e discutere.

Fra 1 vari stabilimenti ebbero gran voga il Caf
Procopro, fondato dal siciliano Procopio Custelli, d
faccia alla Comédie Francaise, frequentati per J. B
Rousseau, Fontanelle, Diderot ed altri; il Café de {
Regence, del quale furono avventori Voltaire, Rousseai
Richelieu e quando si voglia prestar fede a certe cro
nache, Napoleone trovd cola dei compagni per giuo
care agli scacchi, mentre Diderot scriveva i capitol
della sua Enciclopedia.

La spinta era data ed i caffe erano in gran rino
manza. Nel 1790 gia se ne contavano 9oo.

Ecco cid che nel 1785 scriveva il Dulaure nel suc
libro delle Curiosités de Paris.

« Nulla v’é di pit comodo, di pitt soddisfacent
« per uno straniero, di queste sale elegantemente de
« corate, 1n cui si pud, senza essere grati ad alcuno
« riposare dopo lunghe corse, leggere le notizie politich:
« e letterarie, divertirsi con giuochi onesti, scaldars
« gratuitamente nell’inverno, e rinfrescarsi nell’estat
«con poca spesa, ascoltare le chiacchiere qualch
« volta curiose dei ciarloni e partecipare e dire libe
« ramente la propria opinione senza timore di offen
« dere il padrone di casa ».

L’ infusione della bacca torrefatta e polverizzata
ch’era stata nei primi anni del secolo XVII conside
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rata come una bevanda medicinale, si vendeva gia a
Venezia nel 1638 a prezzo altissimo.

Nel 1676 il caffé principiava a riescire graditissimo
al veneziani, tanto che il Senato incaricava i1 Savi alla
mercanzia, destinati a sopraintendere ai provvedimenti
del commercio, di ritrarre una rendita maggiore dal-
I’ «abbondante vendita introdotta del caffé, ghiaccio
« ed acque ghiacciate, che sono inventate per I’allet-
« tamento del senso ».

Nel 1683 fu aperta a Venezia una bottega da caffé
sotto le Procuratie nuove e ben presto altre botteghe
sorsero e diventarono il gradito ritrovo d’ogni classe
di veneziani, ghiotti dell’eccitante bevanda.

Nel secolo XVIII, nella sola Piazza di S. Marco, vi
erano sotto le Procuratie vecchie, dieci botteghe da
caffé e sotto le Procuratie nuove altre dodici, ora ri-
dotte ad una quarta parte, poiché se ne sono aperte
in tutti i sestieri della citta.

Fra tutte, sotto le Procuratie nuove, la pitt rinomata
fu Florian, aperta coll’insegna di Venezia trionfante,
e cido nel 1720 da Floriano Francesconi, bottega da
caffe che & tuttora aperta ed é il ritrovo dell’elife ve-
neziana e forastiera. Delle Procuratie vecchie il Qua-
dri era considerato secondo per importanza — aperto
nel 1775 da Giorgio Quadri di Corfi, il quale ai ve-
neziani adoratori dell’aromatica bevanda, servi per la
prima volta il genuino caffé turco.

Fuori della Piazza, i piu celebri caffé furono quelli
del ponte dell’ Angelo e delle Rive a San Moise, fre-
quentato da patrizi e da patrizie allegri. Quello a meta
cammino delle Mercerie, detto di Menegazzo, |'eden
dei letterati, come il Procopio di Parigi, dove si udi-
vano spesso le accese dispute del Baretti e di Biagio
Schiavo; quello dei Secrefari a San Giuliano, favorito
ritrovo dei segretari veneti, come il Giacomuzzi, il
Businello, il Gratarol e finalmente il caffe della Vave,

B. B, 3
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in calle Larga San Marco, convegno dei Procuratori
di S. Marco e dei nobiluomini d’alto affare (*).

In Italia non solo in tutte le grandi citta, ma anche
in quelle di provincia, vi sono botteghe di caflé, che
come quelle di Venezia hanno la loro storia.

Le botteghe da cafté sono state sempre, e lo sono
anche attualmente, 1 migliori luoghi di ritrovo e spe-
cialmente lo erano per lo scambio delle notizie poli-
tiche, scientifiche, letterarie ed artistiche quando la
stampa non avea raggiuntp il moderno sviluppo. Le
botteghe da caffé erano dei veri « Cenacoli », e veni-
vano definiti quali luoghi dove in tutte le sue fasi si
svolgeva l'intimita, dove il pensiero individuale ac-
(quistava fama e proporzioni di pubblico sentimento.

Singolare, fra tutti 1 caffé d’Italia quello Pedrocchi
in Padova fondato in tempo remoto, appunto da un
tale Pedrocchi. Pitt che uno stabilimento di caffé lo si
pud chiamare una istituzione. E attiguo alla Borsa ed
é vicinissimo all’Universita, da libera entrata ai tran-
seunti, € sempre rimasto aperto, giorno e notte dalla
sua fondazione ed & frequentato dalla numerosa stu-
dentesca. E un caffé che ricorda le sofferenze politi-
che di un popolo oppresso e le gloriose manifesta-
zioni dell’ardente patriotismo redentore. Col titolo « Il
Caffe Pedrocchi » negli anni 1846-48 veniva pubblicato
un foglio settimanale.

Il celebre caffe Pedrocchi, centro della vita citta-
dina ¢ uno dei piu belli edifici murati in Italia nel
secolo scorso. Esso mostra subito all’aspetto 'uso a
cui serve. Fu cominciato nel 1816, aperto il g giugno
1831, compiuto nel 1842. Antonio Pedrocchi (1776-
1852) oscuro caffettiere padovano, tormentato dal de-
siderio di gloria, concepita 1'idea tormentosa di co-

(') « Manuale del Caffettiere  Sorbettiere per LuiGr MANETTI ».
Edizioni Hoepli,
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struire il piti bel caffé della terra, diedesi a trasfor-
mare mediante il frutto del risparmio esiguo e co-
stante, la botteguccia paterna che prima la sorgeva.
[La costruzione era gia «a tetto» quando egli non ve-
dendo bene interpretati i suoi disegni 1’affidd a Giu-
seppe Japelli (1785-1852) ch’ebbe a lottare contro degli
ostacoli insormontabili. Ma costui negli ostacoli trovo
vigore, negli stessi impedimenti l’ispirazione, siccheé
seppe elevare tale un’opera, a cui parvero quasi ne-
cessarie le irregolaritd dello spazio e le muraglie an-
teriori, affinche apparisse bella della pitt desiderabile
bellezza architettonica, « la convenienza ».

LLa direzione dei lavori e ’esecuzione accurata si de-
vono all’ing. Bartolomeo Franceschini. Nello scavare
le fondamenta furono rinvenuti frammenti di gran-
diose colonne ora depositati nel Museo e marmi pre-
giati (usati nella costruzione) appartenenti al « Fo-
rum » di Padova romana, che sorgeva sull’area dove
ora esiste il famoso caffé¢ Pedrocchi. Questo edificio
ha la forma d’un pianoforte.

E maestosa nella sua semplicita la facciata princi-
pale (tastiera) che da sulla piazzetta Pedrocchi. al
piano superiore ha un’agilissima loggia di colonne co-
rinzie e fiancheggiata da due corpi avanzati che rie-
scono su due terrazze, sovrapposte alle due loggette
doriche del pianterreno. Sulla facciata ad E due me-
daglioni di bronzo rappresentano il primo proprietario
del caffe ed il suo successore, che con testamento Io
giugno 1891 lasciava il caffé al Municipio di Padova.
Eutrando nel caffé dalla Loggetta prospiciente il pa-
lazzo della posta (I’altra conduce al piano superiore
e si apre solo in occasione di balli e di ricevimenti)
si ammira una bellissima fuga di sale (m. 7.86 X 63).
La sala verde mette nell’ampia sala rossa che & tri-
partita da colonne joniche su base egizia; nel grande
nicchione incrostato di marmo frigio sorge il banco,
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elegante conca, sorretto da piedi di bronzo. Segue la
sala fianca,; notevole il buco nella parete prodotto da
una palla austriaca 1’8 febbraio 1848.

Vi & una speciale loggetta di costruzione leggiadra
ed in istile archiacuto per la pasticceria.

Al piano superiore vi sono le Sale del!/ Casino Pe-
drocchi dove si ammirano splendidi affreschi. Sono 6
dove figura la Sala dei concerti e da ballo quasi qua-
drata (m. 16 X 17.70) stile romano moderno. E cio
si riporta dalla Guida-Ricordo IV Congresso Magistrale
Regionale 1907 — pubblicata dal Municipio di Padova.

Come il caffée che esisteva « dell’Accademia » di Mi-
lano, anche quello « Aragno in Roma » ha una sua
impronta speciale, poiche le ore del giorno e della
notte vengono si puo dire, segnate dalla qualita delle
classi sociali che lo frequentano. E il ritrovo di mi-
nistri, sottosegretari di Stato, senatori, deputati, gior-
nalisti, banchieri, artisti come degli alti impiegati pub-
blici, commercianti, studenti e dalla gente allegra.

Nella stessa epoca o poco dopo l’apertura dei caffe
a Londra, pare si siano aperti dei caff¢ in Svezia,
quando gia erano in uso ad Amsterdam, ove li rese
popolari un certo Ainsworte.

Dalla Turchia 'uso del caffé ¢ passato nei paesi
teutonici nel secolo XVII e delle citta tedesche ¢
stata Vienna la prima in cui 'uso apparve, dovuto
ad una circostanza ben singolare.

Narrano le cronache che nel 1663 dopo la disfatta
dell’esercito ottomano, che assediava Vienna, dal ge-
nerale polacco Giovanni Sobrescky, fu trovata nell’ac-
campamento dell’esercito turco una grande provvi-
gione di caffé, ed il governo volendo ricompensare
la bravura ed il coraggio di un soldato certo Kot-
schinsky gli donava parte del cafté stesso e lo auto-
rizzava di aprire una bottega in Vienna.

La seconda citta in cui venne introdotto fu Lipsia
e le case di caffe aumentarono cola sensibilmente.
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La preziosa bevanda del caffe non fu tanto fortu-
nata in Germania, come lo fu in Austria, perché cola
ha avuto contro le teorie di Hoffmann, che attribuiva
all’uso del caffé la comparsa di una nuova malattia
« la febre miliare », e Hahnemann, il celebre fondatore
dell’Homeopatia, sino dal 1803 scriveva un piccolo
libro sopra gli effetti del caffé nel quale mostrava
gli sconcerti derivanti all’organismo umano per I’a-
buso di tale bevanda.

Egli diceva: fra i miei compatrioti il caffé ha alte-
rato il carattere nazionale, distrutto la solidita del
rossore, la fermezza della volonta e lasciata sola la
loquacita, 'indecisione e la fugace mobilita.

Nel 1810, nella prima edizione dell’ « Organon »
nella parte referentesi alla dieta, lo stesso autore proi-
bisce I'uso del caffé « per contenere sostanze vege-
tali dotate di proprieta medicamentali ». Piu tardi il
capitolo Psora nel trattato delle malattie croniche
condanna categoricamente 1'uso del caffe.

Sino da quando, dice sempre Hahnemann, rimasi
convinto che la stessa abitudine col prolungarsi del
tempo torna innocua, io come medico, solamente devo
permettere ai miei malati, cid che puod loro tornare
utile e che pei malati cronici, deve essere una regola
fissa, di abbandonare cioe completamente la dieta del
cafte.

I discepoli del maestro citato sono arrivati ad esa-
gerare il consiglio sino al ridicolo, di modo che an-
cora oggi tale proibizione ¢ rispettata e seguita cie-
camente senza esami e discussioni!

Questi attacchi forse furono quelli che meno pre-
giudicarono la marcia del consumo del caffe in con-
fronto di quelli del governo il quale fondandosi su
ragiond sanitarie ha cercato d’impedire l'uso della
bevanda fra le classi meno favorite dalla fortuna, per
considerare il caffée un lusso inutile e che solo agli
agiati doveva convenire.
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Nel 1780 gli Stati dell’Hannover condannarono una-
nimemente 'uso del caffé nel rispettivo territorio e il
re Giorgio pienamente ratificava la misura presa.

Durante il regno di Federico Il il caffé e stato sog-
getto a forti tributi e si crearono tutti i possibili im-
barazzi alla sua propaganda, mentre adesso il popolo
germanico ¢ uno fra i pit grandi consumatori della
bevanda la quale ha sempre mostrata di saper con-
tentare i gusti piu esigenti e trionfare di ogni oppo-
sizione,

Il caff¢ dopo aver preso dominio nell’Europa cen-
trale, continud la sua marcia invadente al nord ed al
sud. Penetro nella Svizzera, nella Danimarca, nella
Scandinavia e nella Russia dove ancora la propaganda
ha davanti a sé¢ un largo campo di diffusione e passo
ancora trionfante nella Spagna e nel Portogallo.

Dalle colonie ispano-americane ’uso del caffe ¢ en-
trato negli Stati Uniti dell’America del Nord il cui
consumo verra dimostrato con statistiche suggestive
le quali saranno nello stesso tempo il linguaggio pil
logico per provare come I’America del Nord, in po-
chi anni occupi ora un posto culminante nel mercato
mondiale del caff¢ e come il consumo della bevanda
sia cresciuto cola in modo da comprendere come lo
si sid preferito alle altre bevande alcooliche.

E le cronache narrano come la bhevanda del caffé
sia entrata in uso nell’ultimo terzo del secolo XVIII
nel Brasile per opera del sacerdote Manoel Jose. Egli
é certo poi, che in S. Paulo, che ¢ un paese di pro-
duzione, la media di consumo di caffé ¢ eguale a
quella della citta di Rio Janeiro, vale a dire superiore
a tutte le medie di consumo del mondo.

Nella China non si usa ’aromatica bevanda perd si
¢ in procinto di valicare la grande muraglia, perche
il cafté dello Stato di S. Paulo Panno scorso, a cura
di questo governo che ne curd la propaganda, ¢ stato
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mandato al Giappone e precisamente diretto ai por
di Kober e Yokohama.

E poiché si sono descritte le botteghe di “caffée di
Francia e d’Italia & giusto e doveroso che si dica
qualche cosa di queste di S. Paulo e Rio de Janeiro,
dove si vende tanto caffé, non trascurando di prestare
quei servigi, che sono comuni a questo genere di case
di negozio.

Queste botteghe hanno dunque un’impronta diversa,
non lasciando d’essere alcune eleganti, non sono di
lusso — qui ci si reca espressamente per sorseggiare
la bevanda, cid che si fa piu volte al giorno.

Il caffe viene servito in piccole tazze su tavolini
dove sui vassoi sono sempre pronte le chicchere, che
basta rivoltare. Ci si serve dello zucchero che ¢ alla
portata di mano. Il cameriere colla caffettiera, sempre
pronto a mescere la calda bevanda, vi serve e voi la-
sciate sul tavolo, senz’altra perdita di tempo, la mo-
neta di nzke/ in pagamento, poiché al cameriere non
compete nessuna mancia.

Togliendo informazioni e schiarimenti da autori e
storici che godono miglior fama s’ é riassuntivamente
fatto la storia ed un po’ di letteratura della pianta e
della bevanda del caffé, ma sempre inciampando nelle
contraddizioni dei fatti, nelle date e nei nomi contro-
versi cosi da essere stato difficile alcuna volta lo sta-
bilire una esatta concentrazione di fatti. A coloro che
possono riescire facili le ricerche nelle biblioteche re-
stera il compito di assodare e stabilire le piit precise
circostanze dei fatti storici, che qui si sono andati ac-
cennando.

Da quanto s’é esposto si riporta subito la persua-
sione, che il caffé tanto combattuto e calunniato sino
dal momento che lo si ¢ fatto conoscere, si trova
tuttora in vari paesi sotto il peso di gravosi balzelli,
che si.chiamano dazi d’entrata. E tale imposta enor-
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memente eccessiva ha conseguentemente creata da
lunghi anni una sleale concorrenza al prodotto ge-
nuino del cafte.

Accenniamo a quei paesi che continuano a gravarlo
di tassa tanto sproporzionata al suo costo, che vogliono
implicitamente applicare disposizioni suntuarie come
i romani, designandolo, come una bevanda di lusso.

Lo Stato di S. Paulo deve perd attingere sempre
piu coraggio e forza, perché il suo prodotto, ch’e il
piu importante del Brasile, e superiore a quello del
mondo intero possa e debba entrare in maggior mi-
sura negli usi e nelle abitudini dei popoli.



ageo 1p osvueid e Mpppe L0EI0AR| 1ad ayo1ojod ase) — ‘9 ‘il

e e, e R
2= T . - — ..H-.Qa.: "N ’ rlec R
- ’ o g [ = g’ . E .y,t‘ - e~ fh[

- Ry - . - 5 - \. N s . . .. ‘
T : I:bllV!\.iwhﬂq‘.J.)lﬂﬂ }rolo .n'..l‘?.ll.ﬂ.;rs: P VR 10 -~ -, -
. v - " - “ g ol N v

» > $ 4 )

1 \\.. - “ v% “ | : . .
- %.v §
r‘\. 3 .._-..

r
o






¥ F F F ¥ F ¥ ¥ % ¥ ¥ 3

CAPITOLO II.

I cafi¢ nella fazenda e sua coltura in generale

Anzitutto si deve spiegare cos’é una fazenda; una
parola che non ha un termine proprio in italiano; fa-
zenda vuol dire tenuta o stabilimento agricolo.

Chiamasi fazenda di caff¢ uno stabilimento agricolo
dove si coltiva principalmente il caffé, che costituisce
quasi per intero l'industria agricola dello Stato.

Il proprietario italiano signor Giuseppe Mortari ()
nel 1904 ha pubblicato, sotto il titolo « Espansione co-
loniale », un opuscolo, che da chiaramente I’idea della
fazenda e di tutti i servizi agricoli attinenti. Di queste
nozioni e di questi dati si dara notizia in seguito, col
permesso dell’autore.

La pianta del caffé (genere coffea, famiglia rubiacea;
specie coffeace) & un albero di bello aspetto la cui al-
tezza, nel Brasile, varia secondo il clima ed il grado
di coltura, dai 2 ai 4 metri e raggiunge anche un’al-
tezza maggiore dove si trova allo stato silvestre.

Si vuole ch’essa abbia tolto il nome da Cafta, una
regiorie dell’Abissinia nella quale venne trovata per la

prima volta allo stato naturale.

() Autore pure di due Albums illustrati dal fotografo Sara.cinf),
premiati all’ Esposizione di Milano ed ultimamente in quella di Rio
de Janeiro intitolati « Da Santos in Fazenda ». Il sig. MORTARI ¢ pure

autore di un progetto sulla valorizzazione del caffe.
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Il tronco é diritto e liscio, della grossezza raramente
superiore ai 12 centimetri, ¢ ornato di rami sottili, de-
licati, orizzontali ma leggermente ogliqui t quali par-
tendo a piccola distanza dal suolo vanno diminuendo
di lunghezza nella estremitd superiore.

Le foglie sono opposte, di colore verde scuro, bril-
lante ed assomigliano a quelle dell’alloro nella forma
elittica ma sono meno spesse e piu flessibili.

I fiori sono di un bel bianco candido e hanno molta
rassomiglianza con quelli del gelsomino, sia per la
loro forma che pel loro profumo e crescono in gruppi
da 3 a 7.

Il frutto dapprincipio & verde, quindi si fa un po’
giallo e poi rosso e finisce col diventare cremisi-scuro.

Per analogia al colore chiamasi ciliegia quando il
frutto ¢ maturo e coco quando € secco.

Il caffe matura dopo 6 mesi dalla fioritura che segue
per alcune settimane da settembre a novembre, con-
siderandosi migliore quella dell’ottobre poiché le fio-
riture premature o tardive raramente danno frutto.
Cada fioritura dura alcuni giorni.

LLa bacca ha due caselle, ciascuna delle quali con-
tiene un seme di forma ovale convesso dal lato dor-
sale, piano e longitudinalmente solcato per meta dal
lato centrale, pel quale si combaciano — la polpa de¢lla
bacca, che racchiude i due semi é viscida, mucillagi-
nosa, giallastra, di sapore dolce — i semi si trovane
inviluppati da una membrana cartilaginosa, chiamata
pergamena, € sotto questa da una pellicola bianco-
gialla trasparente, che sembra di celluloide.

Sotto 1l nome di coffea furono classificate sino a 59
qualita di piante, che vegetano in diversi paesi del
mondo.

Nella nuova classificazione sono comprese sole 22
specie, delle quali 7 sono originarie dell’Asia, 15 del-
I’Africa, ma di tutte queste, solo due furono giudicate
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degne di coltura e, ciog, la coffea arabica, ch’é quella
di cui si tratta e che &, si puo dire, I'unica coltivata
a scopo industriale, avendo dato luogo ad un com-
mercio tanto considerevole, e la coffea liberica, pianta
che per poco hachiamato sopra di sé le attenzioni ge-
nerali, e questo momento fu quando la malattia del
caffe invase di terrore i piantatori di Giava e Ceylan.
Si preferiva allora, perché ritenuta piu forte, meno
soggetta a malattia e di crescita pit rapida, ma per
la qualita del suo prodotto e pel maggiore spazio che
chiedeva la sua coltivazione, s’é abbandonata ’idea di
sostituirla al caffe arabico.

I.a pianta di questo caffé, come tutte le altre piante
ha sofferto delle variazioni in conseguenza del cam-
biamento di clima e del suolo, ma queste variazioni
sono state sempre leggiere.

Nei giardini botanici dei paesi freddi s’incontra la
pianta del caffé coltivata come curiosita. Nel giardino
botanico di Padova, ch’¢ il giardino botanico piu an-
tico d’Europa, per molti anni si € saputo conservarla.

A questo punto occorre dichiarare che se nell’espo-
sizione della storia e della letteratura del caffe, lo stu-
dio ¢ stato esteso a tutto il mondo, facendo per lo
meno degli accenni a tutto quanto € noto intorno al
caffé, adesso che si tratta della coltura dello stesso,
I’esposizione viene ristretta al Brasile, anzi, per piu
esattamente dire, allo Stato di S. Paulo, ch’¢ la zona
caffeeira pilt estesa del mondo e che per le condizioni
di clima, di suolo e per la sua altitudine sul livello
del mare, & stata chiamata da tutti coloro che hanno
dovuto studiarla, la zona ideale del caffe.

Nel corso di lavoro si fara qualche piccolo raffronto
con altre zone di coltura di caffé, per mettere mag-
cviormente in evidenza certe disparita e per conchiu-
dere che, dopo studi e raffronti comparativi lo stato
di S. Paulo sotto qualunque aspetto lo si consideri,
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circa la produzione del caffé, si trova in condizioni
favorevoli, anzi eccezionali, cosi da giustificare piena-
mente 1’assoluto primo posto che occupa nel mercato
mondiale.

Fra le varieta qui coltivate v’é la pianta di cafl¢
volgarmente conosciuta colla designazione di creolo,
proveniente dalle prime piante introdotte nel Brasile
per il Borbone, il Giava, il Botucatu o giallo, trovato
nel 1871 nel Comune di Botucatu di questo Stato ed
il Maragogipe scoperto nel Comune dello stesso nome
nello Stato di Bahia, da Crisonho José Fernandes.

Altre varieta esistono nel paese fra le quali il Goyaz
incontrata nel rispettivo Stato col nome di meticcio
Borbone-Maragogipe dei quale esistevano circa seimila
piedi da trapiantare, in questo Istituto agronomico ed
ottenuti dalla fecondazione del fiore del Borbone col
polline del Maragogipe. Queste varietd sono tuttora
sottoposte a studio e sono coltivate in luoghi appartati,
non essendo ancora entrate nelle grandi piantagioni
di caffe di questo Stato, dove, come d’altronde in
tutti 1 paesi la varieta delle piante del caffé si distin-
guono a colpo d’occhio dal loro aspetto esteriore.

Le piante del caffe creolo, giallo e maragogipe sono
fra le pit rustiche ed hanno una maggior resistenza
del Giava e del Borbone, che alla loro volta sono piu
esigenti nella coltura ma perd piu produttive, quando
il clima ¢ favorevole al loro sviluppo.

L’albero del caffé da un buon legno da ardere;
dalle foglie in alcuni paesi si fanno delle decozioni €
dalla polpa del caffé (mesocarpo) si estrae un finissimo
alcool, mentre le buccie ed i residui tutti del caffe si
usano come ottimo materiale fertilizzante, specialmente
nelle piantagioni, ma all’infuori di quest’ultimo im-
piego, quando le buccie non si usano come combusti-
bile, non servono ad altro.

Il Dr. F. W. Dafert, direttore di questo Istituto agro-
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nomico di S. Paulo con sede in Campinas, in una sua
relazione del 1892, colla competenza riconosciutagli
dagli uomini di scienza, pubblicava le analisi chimiche
delle ceneri delle diverse parti della pianta del caffe,

In un’altra tabella egli indica il peso medio della
pianta del caffé comune, in tutte le sue parti e nei
diversi periodi di vegetazione da 1 a 40 anni.

Una speciale tabella che il dott. Dafert pubblica,
indica con dettaglio rigoroso la composizione chimica
delle singole parti della pianta del caffé. E cosi nelle
radici, nel tronco, nei rami, nelle foglie, nella polpa,
nell’endocarpo e nel grano si sa in quali proporzioni
entra la potassa, la soda, la calce, la magnesia, 1’os-
sido di ferro, ’acido fosforico, ’acido solforico, 1’'acido
silicico ed il cloro. Aggiunge ancora che nel grano
del caffé ha trovate delle traccie di manganese.

Viene quindi colle sue analisi a stabilire le propor-
zioni di quanto occorre alla pianta del caffe nei suoi
diversi periodi di svolgimento.

Lo stesso scienziato, ora direttore dell’Istituto agro-
nomico-chimico imperiale e reale di Vienna in un suo
opuscolo tradotto in portoghese per R. Bolliger sotto
il titolo di « Esperienze sulla coltura razionale della
pianta del caffé » indica in un apposito quadro quali
sono le esigenze nelle diverse eta dell’arbusto, rispetto
alla materia alimentare, per una vegetazione normale,
e cio per albero e per anno.

[l detto prof. Dafert, che non ha studiato I'influenza
delle varieta delle piante e della condizione del suolo
e che quindi s’attiene ad una media dipendente dalla
intensita di coltura, dice che ogni chilogramma di
caffée comune raccolto, ritira dal suolo secondo le espe-
rienze fatte:

Calce. 1.470
Magnesia 5.200
Potassa 7.880

Acido fosforico 4.020
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Diverse sono le risultanze secondo Boname, di cui
il manuale pratico delle colture tropicali di E. Raoul
e P. Sagot, relativamente all’esaurimento del suolo e
cid pud dipendere dalla diversita della specie o va-
rietd dei caffé analizzati; perd merita fede Dafert, che
i suoi studi ha qui rivolti e con elementi di fatto qui
raccolti.

Zona e clima.

La pianta del caffé arabico ha la sua zona di col-
tura fra i1 paralleli 28° N e 30" S i quali segnano i li-
miti estremi delle piantagioni esistenti, sebbene anche
oltre questi limiti esistano degli arbusti, come pure
nella nostra Sicilia (36° N) vegetano all’aria aperta,
sempre perd in condizioni poco favorevoli ad una vera
coltura. Entro questa zona variano ancora, a norma
delle regioni e delle altitudini, le condizioni nelle quali
questa pianta vegeta convenientemente. Per prospe-
rare essa abbisogna di una temperatura oscillante entro
1 Iimiti di 15° a 27° C.

Cid non ostante, la pianta del caffé sopporta la tem-
peratura a zero quando l’aria si conserva tranquilla ed
ancora un abbassamento maggiore durante poche ore,
pregiudicandosi, ben s’intende, i nuovi germogli ma
non distruggendo 'arbusto. Un grande caldo secco e
passeggero, secondo le attente osservazioni del signor
Dafert, non pregiudica lo sviluppo delle piantagioni
quando sono poste in luogo favorevole alla loro col-
tura; ma a 35" C si nota di gia un deperimento sen-
sibile.

In ciascun paese dove si coltiva il caffe oltre alla
sua piu conveniente altitudine, sembra che vi concor-
rino esigenze particolari, specialmente dovute al clima.

Nel Brasile cotali esigenze variano, poiche¢ secondo
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il Dafert i limiti pitt convenienti dell’altitudine in questo
Stato sono compresi fra i 500 e gli 8oo metri; negli
Stati di Rio de Janeiro, Minas e Espirito Santo tali
limiti sono generalmente piu bassi.

Quello che per lunghe esperienze s’¢ verificato e
stabilito € che il caffé arabico ha una speciale predi-
lezione pei terreni accidentati (e I’altipiano di S. Paulo
¢ tutto un ondulamento di colline) e cid pel fatto che
tali terreni sono esenti dall’eccessiva umidita, cosa
che non si verifica nei terreni piani, dove prospera
invece regolarmente il caffé Liberia.

La distribuzione e quantita delle pioggie esercitano
una notevole influenza nella coltura e produzione del
caffe.

Nel Brasile le pioggie sono variabili quanto a inten-
sita e periodicita nei diversi paesi e nelle varie re-
gioni dello stesso paese. Nella zona caffeifera la pil
importante (nella quale S. Paulo senza confronto pri-
meggia) si nota una marcia ciclica, in virtu della quale
I’anno colturale agricolo ¢ diviso in due periodi ben
distinti; quello delle pioggie (chiamato delle acque) e
quello dell’asciutto (chiamato della secca), il primo
comprende pilt 0 meno 1 mesi da settembre a marzo,
il secondo quelli dall’aprile all’agosto.

La fioritura del caffé nello Stato di S. Paulo, come
s’¢ detto, avviene generalmente da settembre a no-
vembre in via di regola ed in varie riprese; piu pre-
sto nelle regioni piu calde e piu tardi nelle altre
parti.

Ogni fioritura si compie, in 4 o 5 giorni e viene
pregiudicata se durante questo periodo le pioggie
diventano copiose e prolungate e sopratutto se se-
guite da un abbassamento di temperatura o da forti
venti. Nello stesso modo la mancanza delle pioggie
all’ epoca antecedente o susseguente alla fioritura
e durante la maturazione dei frutti, pregiudica la
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pianta, perche allora i fiori non legano ed i frutti s
sviluppano male sopratutto nell’estremita dei rami
quindi i chicchi del caffé seccano prima del tempo
talvolta non giungono alla maturazione.

Le pioggie molto anticipate ed estemporanee fann
molte volte anticipare la fioritura la quale dippoi pe
freddo naturale della stagione ¢ soggetta ad esser
pregiudicata per la maggior parte delle volte.

I venti freddi, caldi, secchi o impetuosi danneggian
pure notevolmente la pianta del caffe.

E vero che nelle zone dove si coltivano le pianta
gioni di caffe i temporali non hanno frequenza ed im
peto cosi da riescire dannosi, come in altri paraggi,
venti per0, si ripete, sono causa di non piccoli danni
poiché determinano la caduta delle foglie delle piant
adulte, specialmente dal lato dove sono sferzate
tanto che i brasiliani chiamano di scopa la piant
cosi sprovvista di frondi. Agli arbusti nuovi il vent
causa la rottura della scorza nel collo della radice
quindi molte volte la morte della pianta.

Secondo il dott. Dafert in S. Paulo si ¢ dovuto ri
conoscere che al vento si devono attribuire i molti
vari danni che prima erano attribuiti alla brina.

Per ovviare 1 sinistri effetti del vento in tante pian
tagioni di caffe e specialmente in quelle dell’ Americ
spagnuola, si usano piantare dei filari d’alberi d’alt
fusto in luoghi convenienti per difendere e protegger
le medesime piantagioni. Cola ¢ indispensabile quell
precauzione poiché le piante si trovano molto in alt
ed esposte ail venti impetuosi.

Ma questa buona pratica non & in generale ossel
vata nel Brasile e meno ancora in questo Stato ¢
S. Paulo.

Van Delden Laerne ('), che molto ha contribuito cc

(") « Le Bresil et Java»,



Fig. 7. — Dissodamento del terreno per fare una piantagione di cafie.
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suoi studi alla coltura del caffé nel Brasile, divide la
regione caffeeira degli Stati di Espirito Santo a Rio
de Janeiro, Minas e S. Paulo in due zone bene di-
stinte e caratterizzate: clima marittimo ’una e conti-
nentale I’altra. La prima zona comprende gli Stati di
Espirito Santo, Rio de Janeiro ed i territori di Minas
e S. Paulo appartenenti al bacino idrografico del Rio
Parahyba e suoi affluenti, e la seconda i terreni del
grande altipiano dell’oves? e sud-est di S. Paulo e parte
del sud-est di Minas che sono difesi dai venti marini
dalla catena di montagne che li separa dal mare.

In questo Stato il limite della coltura della pianta
del caffé & rigorosamente stabilito dalle brine le quali
variano a norma dell’altitudine e della situazione e
difese naturali.

Incidentalmente poi si pud dire che le speciali con-
dizioni climatologiche di S. Paulo hanno indirettamente
incitate le forti correnti immigratorie europee.

Suolo,

[.a pianta del caffé non é molto esigente gquanto
alla natura del suolo, ma la pianta arabica esige i li-
miti climaterici descritti e le condizioni della permea-
bilita del suolo, visto che i terreni acquitrinosi la dan-
neggiano.

Non é detto con questo che la pianta non prediliga
certi terreni come quelli ricchi di Awmos provenienti
da antiche foreste o quelle che hanno per base delle
terre di origine vulcanica, come sono appunto le rino-
mate terre roxas dello Stato di S. Paulo.

Studiata la natura del suolo per questa coltura, 1l
Semler dice che il terreno ideale per una piantagione
di caffe & formato dalla lava decomposta mista con
humos e a prova del suo asserto cita l’eruzione di

B. BerLr, 4
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Turialba nella provincia di Chartago nell’ America cen-
trale, dove per alcuni mesi il vulcano ha vomitato una
grande quantita di cenere su di una fazenda reputata
fra le migliori della regione e che contrariamente ai
timori dei rispettivi proprietari, s’ebbe una raccolta di
caffé come prima non s’era avuta mai, ottenendo an-
cora un’ottima fertilizzazione della terra per gli anni
futuri.

Nel Brasile & grande la varieta dei terreni nei
quali prospera la pianta del caffé e rispetto a questo
Stato, dopo la creazione dell’Istitituto Agronomico
molte analisi vennero fatte le quali comprovarono
che per la sua composizione chimica il caffe & poco
esigente rispetto alla fertilizzazione del suolo.

Le analisi sopra dette hanno perd dimostrato real-
mente la poverta delle terre, specialmente nell’ossido
di calcio, volgarmente detto calce.

Le sottrazioni che fa al suolo la pianta del cafté in
comparazione di quelle del frumento sono dispara-
tissime.

Van Delden Laérne per le analisi fatte dal dottor
Adolf Mayer, direttore della scuola degli esperimenti
annessi all’ Istituto di agricoltura di Wageningen, con-
clude che queste terre non sono ricche, anzi povere
di materie nutritive e specialmente di humos, sono
acide e prive di carbonato di calce, ma che malgrado
la scienza asserisca che le terre del Brasile non erano
proprie alla coltura del caffe, 'esperienza ha invece
provato il contrario.

Asserisce ancora il citato scrittore che per giudicare
di una coltura qualunque si debbono provare sopra-
tutto le circostanze locali del terreno e del clima e
non perdere di vista che quello che alcuna volta sem-
bra impossibile nei paesi settentrionali, pud benissimo
ottenersi in un clima tropicale.

Dopo molte analisi di terre di questo Stato eseguite
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da questo Istituto Agronomico, venne compiuto un
quadro che fa parte di una relazione dell’anno 1889
presentata dai signori dott. Dafert e Uchoa Cavalcanti,
i quali studiando la composizione di questo suolo lo
trovarono povero di materie fertilizzanti ¢ specie di
calce, in contrasto con la proverbiale uberta attribui-
tagli e dicono: « esaminandosi dippoi la profondita
« degli strati del suolo efficace, si pud riconoscere una
« differenza importante fra l’agricoltura nazionale e
« 'europea ».

Mentre nell’Europa occorre calcolare lo strato mas-
simo coltivabile di m. o0.60 nel Brasile questo strato rag-
giunge persino 3 metri e generalmente ¢ di 1 0 2 metri.

La distribuzione regolare delle pioggie, specialmente
nell’epoca di maggior vegetazione e della elaborazione
del frutto, conserva la freschezza del suolo, favorisce
la circolazione dei principi nutritivi e mantiene 1’ at-
tivita capillare nello strato superficiale accessibile alle
radici della pianta. Molto bene osserva il dott. Gustavo
D’Utra, riferendosi alla terra »oxa, quando dice: «in
« un clima pit secco sarebbe un suolo ingrato, arido
« e improduttivo, mentre questa terra zoxa alta, ec-
« cessivamente permeabile e porosa si presta a tante
« colture ed ¢& tanto apprezzata ».

Alla mancanza di calce si potra in seguito provve-
dere quando i mezzi di trasporto saranno piu facili e
meno costosi. Si continuano intanto a costruire fer-
rovie e proprio adesso si sono ribassati del 50 %/, i noli
pei trasporti dei concimi chimici. Qui, non molto lon-
tani, vi sono dei grandi giacimenti di combinazione
calcarea che sono vantaggiosissimi all’agricoltura e si
potranno quindi facilmente utilizzare.

In questa zona di S. Paulo i diversi terreni sono
conosciuti per denominazioni particolari, formando poi
una classificazione la quale non ha nessuna relazione

colle sue composizioni.
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Tra le molte denominazioni di queste terre le due
principali sono quelle di roxa e massapé.

Dalla relazione presentata nel 1878 dal prof. dottor
Joaquin Murtinho alla Direzione della Scuola Politecnica
di Rio de Janeiro si traggono le seguenti informazioni:

« Sono due le grandi zone di terre arabili che si
osservano nella*provincia di S. Paulo: la zona di mas-
sapé e la zona roxa (paonazza)».

ILa terra roxa dai piu é preferita e si chiama anche
scientificamente diorifo e volgarmente pietra di ferro.

La zona della terra massapé, ¢ sempre il dott. Mur-
tinho che la descrive: « ha due rami, uno parte da un
« punto situato fra S. Rocco e Sorocaba, attraversa la
«linea [tuana, passa alla diritta di Itu, segue per Cam-
« pinas, Mogy-Mirim, Casa Branca, Cuyuru Matto
« Grosso, Franca e Uberaba e secondo informazioni
« raccolte dal sig. Tibiryca attraversa il triangolo mi-
« neiro per finire in prossimita a Cuyaba, il secondo
« segue la linea di S. Paulo e Rio de Janeiro.

« La zona della terra »oxa comincia in Ipanema
« segue per Piracicaba, Limeira, Araras, Pirassununga,
« Santa Rita, S. Simone, Riberido Preto, Batataes, per
« ricongiungersi poi alla prima zona ».

Il massapé costituisce una zona continua, cid che non
¢ per la terra roxa la quale si manifesta come isole pin
o meno legate, od a macchie isolate come si osserva in
Jahu, Botucatu, S. Carlos do Pinhal, Araraquara, ecc.

Delle roccie dalle quali originarono le terre roxas,
lo stesso Dr. Murtinho da le seguenti analisi:

Acido silicico. 52.30Y/,
Ossido di ferro 11.48 »
Alluminio, acido fosforico e os-

sido di manganese 13.04 »
Calce. 3.86 .
Magnesia 5.75 »

Potassa e soda 3.90 »
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La terra massapé originaria di decomposizioni di
roccie granitiche & costituita in gran parte di argilla,
variando il colore da giallo a rosso e talvolta paonazzo,
conforme la maggiore o minore quantitad che contiene.

Quando poi la terra € nera essa ¢ della migliore
qualita poiché questo colore I’ha avuto dall’ kumus.

Vi sono delle altre terre che sono improprie alla
coltura del caffe ed altre improprie ai cereali, quali
quelle nella cui costituzione entrano piccole pietre, in-
dicando la decomposizione incompleta delle roccie dalle
quali provengono.

Non solo la natura delle terre, la loro posizione e
il clima costituiscono gli elementi che 1’agricoltore uti-
lizza per la scelta del terreno nel quale deve fare la
piantagione del caffé, ma la vegetazione locale & uno
dei piu sicuri indizi per orientarsi nella scelta.

I.’esperienza ha poi dimostrato che la pianta del caffe
prospera meglio in terreni ove vegetano certi alberi
od arbusti, anziché in quelli dove queste piante non
vivono.

Da cid la pratica di preferirsi per le coltivazioni i1
terreni nei quali tali alberi od arbusti si ritrovano in-
digeni.

Queste piante indicatrici si chiamano padroés e va-
riano come facilmente si capisce colla flora di ciascun
paese.

Nello Stato di S. Paulooltre a varie altre piante, quella
che comunemente si cerca d’incontrare ¢ il Pao d’alho
(Yallesia Yorasema Moquin).

Se la scelta del terreno ha veramente un grande va-
lore gquando si iratta di fare una nuova piantagione,
non si deve perd conchiudere che il criterio accennato
sia un indice assoluto, poiche vi sono terreni nei quali
non si incontrano tali piante e nonostante sono ap-
propriate alla coltivazione del caffe.

E sicuro che S. Paulo appartiene ad una zona dove



54 Capitolo 17

il freddo sul caffé ha una certa influenza e cosi le terre
alle quali qui si da il nome di fredde, sono raramente
occupate dalle piantagioni, perche i raccolti vi riesci-
rebbero irregolari e manchevoli.

Le terre vengono classificate secondo la loro ferti-
lita nelle transazioni di compra e vendita (primeira,
boa e ruim) di prima, buona e cattiva qualita e si giu-
stificano le piantagioni del caffé in terra non adatta,
causa gli alti prezzi raggiunti in passato dal caffe.

Nella coltura tropicale spetta al caffé il posto che in
Europa & assegnato alla vite. I due prodotti danno
rendita lucrativa, dove altre piantagioni non dareb-
bero risultato.

Sementi e vivai.

Di regola alla scelta delle sementi si da grande im-
portanza.

Qui a S. Paulo, almeno per quanto dicono gli scrit-
tori competenti fra i quali il dott. F. W. Dafert, da
poco tempo si osservano le norme razionali,

ILa maggior parte delle attuali coltivazioni del caffé
é prodotta da sementi messe insieme a caso, in occa-
sione dei raccolti, senza altre cure che quelle neces-
sarie per impedire la perdita delle facolta germinative.

Tuttavia alcuni agricoltori si sono gia dati a sele-
zionare con cura le sementi, scegliendo dagli arbusti
piu belli ¢ vigorosi delle proprie piantagioni le fave
pit grosse e ben mature nella parte media dei rami
che si trovano nel centro della pianta.

Colti 1 chicchi del caffé vengono sbucciati a mano
e seminati assieme alle cartilagini che 1i contengono
o vengono seccati all’ombra e conservati colle buccie
e sparsi in luogo arieggiato sino al momento in cui
vengono piantati. Alcuni agricoltori li immergono prima
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nell’acqua, durante ventiquattro ore per facilitare la
rottura della buccia e quindi avere una germinazione
pit1 sollecita.

Secondo la varieta della pianta, il suo vigore, ’anno
climaterico, il terreno ed altre circostanze diverse, va-
riano le dimensioni dei frutti, il cui numero per for-
mare un chilogramma oscilla da 5 a 6 mila grani, e
cosi un litro di caffé secco pesa circa da grammi 480
a 570. Fra il moka piccolo al maragogipe la diversita
€& grandissima.

Il semenzaio & fatto in generale nelle parti libere
del bosco ceduo o forte in prossimita al caffezale, che
s’ intende creare e cid per 'ombra di cui abbisogna,
ma qualunque terreno, bene concimato e riparato dail
raggi del sole, serve, purché possa essere irrigato e
mondato dalle erbe che crescono intorno.

Generalmente nei vivai si fanno delle aiuole nelle
quali, a due centimetri di profondita, pit o meno, e
a due o tre centimetri di distanza sono piantati i semi.

Se la seminagione ¢ fatta in giorno caldo ed umido
la germinazione comincia dopo due settimane. Man-
cando pero certo grado di calore e d’ umidita la ger-
minazione ritarda alcune volte per dei mesi e cid con
pregiudizio sulla percentuale delle piante che si perdono.

Il caffe, come s’é detto, perde rapidamente la fa-
colta germinativa e cio spiega 1’insuccesso delle col-
ture tentate con sementi trasportate da paesi lontani.
Generalmente la semente nuova germina nella pro-
porzione del 75 al goY/,.

Alcuni agricoltori fanno i semenzai in vasi o cesti,
processo questo eccellente e utile, quando si tratta di
piccole colture o esperienze, ma poco pratico per le
spese che si devono sopportare nelle grandi pianta-
gioni.

In piccoli vasi di terra cotta, di cartone, in cesti
fatti di bambu segati in piccoli cilindri, previamente
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pieni di buona terra vegetale, vengono piantate le se-
menti e li dentro trattate come nei vivai e ci0 sino a
completa germinazione. A poco a poco le pianticelle
si vanno abituando ai raggi solari, sino al punto che
ottenuto lo sviluppo conveniente (in via di regola con
quattro o sei foglie) sono portate alla piantagione e la
messe nelle fossette preparate dopo aver spezzato o
spartiti previamente i vasi rispettivi per non arrestare
lo sviluppo delle radici.

Durante I’epoca della schiavitu tale processo era
molto in uso, anche nelle vaste piantagioni, perché¢
venivano occupati gli schiavi non atti al lavoro della
terra.

Per la piantagione del caffé si usa comunemente
mettere le sementi nella fossetta destinata a crescere
stabilmente I’arbusto, ed in questo caso si scava la
buca, si polverizza bene la terra che alcuni concimano
e si fa in modo che l'acqua delle pioggie possa sco-
lare e nella buca cosi preparata si pongono da 6 a
10 sementi, coprendo in seguito le fossette con rami
d’albero od altro, al fine di riparare le pianticelle dai
raggi del sole. Vi €& infine un altro metodo, cosi chia-
mato di gavefa che consiste perd sempre nel met-
tere i semi in terra.

La pianta del caffé quando ¢ ottenuta con questo
processo si dice pianta di carogo (seme). Alcuni pra-
tici preconizzano che questo sistema dovra sempre
prevalere perche la pianta, non avendo bisogno di es-
sere trapiantata, anticipa di un anno la sua produzione
e vivra piu a lungo.

Senza pretendere di contrariare questa affermazione,
dice uno scrittore competente in questa coltura, oc-
corre ponderare che il processo suindicato &€ soggetto
a gravi pericoli, quando per esempio sopraggiungono
grandi calori e siccita nell’epoca della germinazione o
in quella che la precede, risultando non raro il caso
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della sterilizzazione della semente o della morte della
piccola pianta sul suo nascere. Ancora bisogna dire
che quelle che nascono in queste condizioni se supe-
rano la crisi, perdono sempre la loro robustezza e la
loro vitalita.

Quanto poi all’avanzamento di un anno allo svi-
luppo della pianta, ’esperienza ha dimostrato, che il
vantaggio si pud ottenere con maggior sicurezza tanto
colla concimazione nel vivaio quanto al momento della
trapiauntagione.

Nel Brasile in generale il vivaio ¢ il vero semen-
zaio dove vengono conservate le piante talvolta sino
a due anni e donde poi sono tolte pei bisogni delle
piantagioni e per sostituire le piante che muoiono.

Piantagioni.

Come nei primi tempi della sua introduzione nel
Brasile, la piantagione del caffé continua ad esser
fatta estensivamente, salvo alcune eccezioni, che si ha
la speranza potranno diventare di regola generale,
poiché per tante ragioni € imposta una nuova orien-
tazione nei metodi di coltura dell’ importante rubiacea.

Sino all’epoca presente fu di regola la lotta senza
tregua fra le piantagioni del caffé e la foresta. Per
ogni piantagione che s’é voluto formare si ¢ distrutto
senza pieta a ferro e fuoco la verdeggiante e solitaria
foresta. e sopra le rovine della selva sono sorti 1 nuovi
caffezali, rimanendo del vigore e della bellezza sil-
vestre solo gli scheletri delle piante, simbolo super-
stite della imprevidenza umana.

E cosi grazie a questo processo, inevitabile senza
dubbio dapprincipio, si sono distrutte delle ricchezze
meravigliose che formavano il legittimo orgoglio delle

regioni tropicali.
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Da sei anni il disboscamento a scopo di nuove pian-
tagioni di caffé é reso impossibile per la decretata
imposta proibitiva sicche ora le piantagioni sono limi-
tate a quelle esistenti.

Anche il territorio di questo Stato — al nord —
dove cominciarono le prime culture cinquant’anni or
sono € adesso vecchio ed esausto. Dell’antico vigore
d’una flora lussureggiante € rimasta una terra esausta
o che sta per esaurirsi, senza che rimanga vestigia
della sua floridezza.

Felicemente gli agricoltori vanno riconoscendo i loro
errori e gli studi sperimentali e ]a continua propaganda
faranno comprendere che la terra abbandonata e vec-
chia puo tornare rigogliosa, poiché la pianta del caffé
non sfugge alle leggi fisiologiche, che regolano gli altri
vegetali, e che alla sua coltura, come a quella di tutte
le piante, st puo applicare il vecchio detto: che non
vi somo catlive terve mma catlivi lavoratori.

Scelto il terreno dove si vuole fare la piantagione,
si tratta d’abbattere il bosco che lo copre.

Terminata I’epoca delle pioggie, generalmentc dal
mese di aprile in avanti, comincia questa operazione,
che viene fatta dai lavoratori indigeni i quali sono
pratici ¢ abili.

Mentre alcuni con uno istrumento adatto vanno ta-
gliando i1 piccoli arbusti, le piante rampicanti, che sono
infinite e grosse da formare una rete inestricabile (e
tutto cio infatti che non é grande vegetazione piil o
meno densa che possa imbarazzare il lavoro succes-
sivo) altri, armati di scure, abbattono i grossi alberi
secolari di legno talvolta prezioso che occupano la fo-
resta. Questo taglio si opera a 40 a 50 centimetri sopra
terra e presenta pericoli non lievi se non si sa fare in
modo che le grandi piante vadano a cadere nel punto
piu opportuno.

Abbattuti gli alberi vengono tagliati i rami in modo
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da facilitare la loro essicazione e perché riescano di
piu facile combustione.

Il tutto atterrato si lascia seccare sino all’approssi-
marsi della stagione delle pioggie, cid che avviene
quasi sempre in agosto. Gli si da fuoco scegliendo per
questa operazione un giorno di sole cocente. Prima
perd di appiccare il fuoco, perché non si comunichi
al boschi o ad altre piantagioni contigue, si circoscrive
la zona da bruciarsi aprendo all’intorno dei viali sgom-
bri di ogni materia che possa servire di tramite al
fuoco, della larghezza di 20 0 30 metri a norma delle
circostanze.

Grande e imponente ¢ lo spettacolo deil’incendio
di una foresta secolare ma forse tanti lo ignorano. Le
lingue di fuoco che crepitano e lambiscono la super-
ficie del suolo, rubano a questo una parte del pil pre-
zioso degli elementi organici (I’azoto), anticipando di
anni il suo esaurimento, per quanto si sappia che le
ceneri diventano ottime alla sua concimazione.

Se le piante abbattute sono ben secche, I'opera del
fuoco &€ completa, e dell’antica foresta rimangono ap-
pena alcuni tronchi piti 0 meno carbonizzati che il vo-
race elemento non € riuscito a distruggere; se invece
il fuoco trova la legna ancora verde i tronchi delle
piante pill grosse restano quasi intatte e allora se sono
di qualita adatta vengono trasportati per servire come
materiale da costruzione o come legna da ardere e le
restanti piante rimangono nel campo ad imputridirsi,
concimando cosi col volger del tempo il sottostante
terreno.

I1 dott. Dafert nota con ragione che se nella col
tura estensiva si adottasse il processo che si usa nel-
I’India Meridionale dove le fosse prima preparate di
m. o,60 di profondita e di m. 0,45 di diametro per la
piantagione si coprono di Aumos di bosco gettandovi
sopra della terra inerte onde evitare che l'azione del
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fuoco bruci I’ kusnos che per le future piantagioni ¢
una grande riserva di materia fertilizzante, si otterrcbbe
un grande aumento di produzionec,

Preparato finalmente il terreno si procede all’alli-
neamento ed all’apertura delle fossette per la pianta-
gione del caffe. Quest’allineamento si fa coll’ausilio di
corde convenientemente suddivise e segnate, d’accordo
colla distanza che devono conservare le piante fra esse,.
Tirata la prima linea generalmente dalla cima del
monte, vengono le altre tracciate parallelamente, in-
dicandole con piccoli piuoli di legno o con segni fatti
nella terra corrispondenti a ciascuna fossetta.

La distanza delle piantagioni varia secondo la zona
montuosa o piana e conforme lo svolgimento normale
che rispettivamente ha l'arbusto.

Nel tempo passato la distanza che generalmente si
conservava era di m. 2,64 X m. 2,64 la pratica pero ha
dimostrata |’ inopportunita di una piantagione cosi fitta
¢ la distanza s’e¢ ampiata sia fra le strade intercalate
nelle file delle piante, sia fra quelle dei filari stessi.

Secondo il dott. Dafert i limiti opportuni delle di-
stanze delle piante del caffe arabo devono essere di
m. 5,5 X m. 3,5, che sono le distanze adottate nelle
nuove piantagioni di questo Stato. In ogni caso si pud
considerare che in ogni ettaro di terreno si possono
piantare mille piante di caffe.

Le piantagioni di caffé vengono fatte durante il pe-
riodo delle pioggie da novembre a febbraio, fuori di
questa stagione e difficile ottencre dei risultati soddisfa-
centi per la scarsita dell’elemento di cui abbisognano.

Il mese piu propizio per la piantagione nei vivai €
quello di luglio, avendo lo stesso signor Dafert rico-
nosciuto che si ottengono delle piante piu vigorose,
ma cid € impossibile in pratica, perche ¢ precisamente
in detto mese che manca ’acqua, delle quali le gio-
vani piante sentono tanto bisogno per poter rigoglio-
samente vegetare.
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Il sistema sinora seguito di abbattere il bosco per
eseguire la piantagione del caffé trova ora dei contrad-
ditori su larga scala, le cui opinioni, basate su argo-
menti di grande valore, fanno breccia nell’opinione
pubblica. Come in seguito si vedra, dato il clima, il
suolo, le esperienze essi hanno dimostrato sino all’e-
videnza che i terreni esausti dalla coltura estensiva
possono servire a‘'quella intensiva e alimentare delle
piantagioni frondose e produttive di caffé rendendole
forse rimunerative piu di quelle che vivono esclusiva-
mente a spese dell’ kumus del bosco, che pel fatto della
produzione principalmente e per altre cause si va con-
sumando rapidamente d’anno in anno.

Percid occorre una modificazione nel regime di esplo-
razione delle proprieta agricole, le quali per corrispon-
dere alle esigenze del nuovo processo, abbisognano di
fonti produttrici di Awmus. E queste fonti sarebbero
gli armenti i quali dovrebbero venire ricoverati in stalle
a seconda dei mezzi di cui potrebbero disporre gli agri-
coltori. Oltre a ricavare il lucro d’una rimunerativa
industria quale ¢ quella dell’allevamento degli animali
si puo ottenere lo stallatico, che assieme alle buccie
del caffé ed a tutti i detriti organici che si possono
accumulare nella fazenda, costituirebbe I’agente per ec-
cellenza che occorre per la fertilita delle terre. Per
ausiliare lo sterco proveniente dagli animali e quanto
altro si disse quando non riesca bastante per fornire
alle piantagioni la quantita sufficiente di materia fer-
tilizzante, si ricorre ai concimi chimici, onde comple-
tare la miscela.

Sino ad ora si sono cercate le terre ricche di Awmus
quantunque siano le piu lontane dal porto di Santos, ma
ora si capisce come, stante la svalorizzazione del cafte,
i noli ferroviari aggravino soverchiamente la merce.

Al nord di questo Stato trovasi una grande zona
dove le piantagioni del caff¢ per un lungo periodo di



62 Capttolo [/

tempo hanno trionfato, specialmente pel grande van-
taggio di essere prossima ai porti di mare ¢ quindi di
facile, rapido ed economico imbarco per I’esportazione.
Ora pero queste terre sono esauste ed in completa deca-
denza e se non si potra associare |'industria pastorile
sara difficile che riacquistino ’antico splendore poiché
dovranno subire la concorrenza delle terre vergini del-
Povest di S. Paulo, della cui estensione a suo tempo
si parlera.

Non pertanto anche per quella zona, altra volta fio-
rente, la scienza agricola colle sue applicazioni risol-
vera il problema che gia principia ad agitarsi, perché
& contata ormai la durata di vita di quelle sempre pit
decadenti piantagioni, che nella loro storia hanno se-
gnato I’inizio della ricchezza di questo Stato le quali
godono pur sempre il privilegio d’essere vicine ai porti
di Santos e Rio de Janeiro.

Coltura.

La pianta del caffée per sviluppare, produrre e con-
servarsi regolarmente ¢ molto esigente rispetto ai ri-
guardi colturali € non si dovrebbe mai lasciarla oltre-
passare di m. 2,50 a 3,00, potare i germogli che spun-
tano alla base del tronco e tutti i rami verticali che
tenderebbero a formare un’alwra testa. [La mancanza
della sarchiatura in tempo debito, pregiudica notevol-
mente il suo vigore e la sua produttivita.

Le sue radici capillari si estendono generalmente
molto alla superficie del suolo, soffrendo cosi straor-
dinariamente 1’ inframettenza di qualsiasi altra vegeta-
zione. LLa brina e 1 raggi solari cocenti causano dei
seri danni alla pianta, specialmente se il terreno non
e tenuto mondo da ogni erba. Le piantagioni quando
non sono trattate con ogni cura deperiscono e muo-
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iono. I proprietari attribuiscono alla siccita ed alle cat-
tive annate i loro danni, i quali dipendono invece dal
cattivo trattamento delle piantagioni stesse.

Quando vigeva la schiavitil le piantagioni erano ge-
neralmente bene trattate per 1’associazione stessa dei
proprietari, parenti ed amici accomunati, che mutua-
mente si aiutavano col prestarsi gli schiavi, i soli che
attendevano alle piantagioni del caffe, nei momenti di
necessita; ma nel 1871 proclamata la liberta del ventre,
ossia ritenuti uomini liberi 1 nascituri di donna schiava,
I’acquisto degli schiavi diventava piu difficile e 17 anni
dopo, il 13 maggio 1888, I’elemento servile veniva to-
talmente abolito.

Nel 1884 Van Delden Laerne verificd la deficienza
del braccio, specialmente nello Stato di Rio de ]Ja-
neiro, dove, secondo i calcoli allora fatti, uno schiavo
doveva accudire a 3664 piante di caffé, mentre qui a
San Paulo la quantita era ridotta al numero di 2778.

Se nel Messico quando fu abolita la schiavitu, Pin-
dustria agricola del caffé fu colpita a morte anche a Rio
de Janeiro e negli altri Stati del nord del Brasile le pian-
tagioni del caffé soffrirono, perche gli schiavi s’allonta-
narono dalle fazende senza nemmeno aspettare di com-
piere la raccolta di quell'anno. Era un naturale spirito
di reazione che si manifestava spontaneamente.

Lo Stato di S. Paulo invece prima dell’abolizione
della schiaviti gia aveva promosso |’immigrazione
straniera da tutte le parti d’ Europa, ma sopratutto
dall’ Italia, la quale gli ha dato il maggior contingente
ed ha potuto provvedere ai propri bisogni.

E a questo proposito stralciamo i cenni relativi al-
’emigrazione italiana, che senza confronti ¢ stata la
pill frequente e numerosa (*).

(') Bollettino della Societa Italiana di Esplorazioni Geografiche
Commerciali di Milano, fasc. VI \'11I, 1" e 15 Aprile 18go per
B. BeLLl « L'emigrazione italiana nello Stato di S, Paulo»,
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« A San Paulo ! introduzione dei coloni nelle fa-
zende non si operd che a poco a poco, a tal punto
che nel 1879 non esisteva a San Paulo alcun rico-
vero per riceverli al loro arrivo. Nel 1884 per conto
del Ministero degli aflari esteri d’Italia, era da un
Vice-Console, inviato ad Akoc, compilato uno studio
sugli italiani qui residenti, studio che si ¢ esteso agli
anni 1882-83, e dal quale risulta che i cittadini ita-
liani, allora residenti nell’antica provincia di S. Paulo,
si calcolavano dai 50 ai 6o mila, dei quali un terzo
addetti alla fazende agricolc e due terzi ad ogni altra
professione, che non fosse la cultura del calfc¢ ».

« Tutti quelli che emigravano spontaneamente senza
essere incettati dai proprietari, s’ incorporavano nelle
colonie libere nella vicinanza della citta, come San
Bernardo, S. Gaetano, Sant’Anna e l.a Gloria fondate
nel 1878 da circa roo famiglie venute dal Veneto e
dalla Lombardia. 1 terreni furono ceduti colle case
gia costruite ad un prezzo conveniente; ma il fondo
sterile non ha rimunerato le fatiche assai penose, se
non molti anni dopo, colla coltivazione della vite,
coltura che per un certo numero di anni ha dato un
discreto risultato, per quanto il trasporto costasse una
meta del prezzo della merce ».

« I.emigrazione italiana in questo Stato ebbe prin-
cipio quando ancora esisteva I’elemento servile, che
rendeva impossibile qualsiasi concorrenza della mano
d’opera; le fazende raccoglievano i liberi lavoratori
ma esclusivamente per allargare le piantagioni di
caffe; i nuclei coloniali allora esistenti si trovavano
nelle condizioni suaccennate; aggiungasi che i pro-
prietari delle fazende non navigavano nelle migliori
acque.

«Non vi erano allora terre disponibili per I’impianto
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« di nuovi nuclei coloniali ed i fazendeiros, fatte poche
« eccezioni, non disponevano di mezzi finanziari troppo
« lauti. LLe fazendas si calcolavano a 452 e del valore
« di 100 milioni di franchi. Il valore degli schiavi rap-
« presentava un terzo del valore delle proprieta col-
« tivate.

« Il signor F. Van Delden (Ze Brasil et Java), scri-
« veva nel 1885 queste testuali parole: « Un gran fa-
zendeiro di San Paulo pienamente al corrente dello
« stato attuale, affermo che non piu del 209, dei col-
« tivatori dei nostri giorni sono liberi da ipoteche e
« che in caso di liquidazione il 30, appena sarebbe in
« grado di pagare i suoi debiti, mentre il 50 ¢/, si trova
« in una situazione disperata e non potrebbe piu rial-
« zarsl.

« Egli & in tali circostanze che in aprile del 1885 1l
« signor Almeida Santos, presidente della Provincia,
« ebbe fra gli applausi di tutto il paese, a stipulare un
« contratto per I'introduzione, nello spazio di dieci mesi
«di 10 mila immigranti, di cui la meta dovevano
« essere di origine lombarda e veneta. I contratti do-
« vevano ricevere il sussidio e gli emigranti dovendo
« essere, in virtt del contratto, contadini ed uniti in
« famiglia. Giunti qui doveano sottostare ad un lavoro
« servile o quasi, senza speranze di rimunerazione.

« Nel marzo del 1886 non avendo il contratto di cui
« sopra recato i risultati attesi, veniva costituita una
« Societa formata di paulisti, e basata sul principio:
« passaggio gratuito da Genova a Santos e Rio de Ja-
« neiro, o rimborso all’arrivo delle spese di viaggio,
« per gli emigranti con famiglia od aventi parenti
« stretti nella provincia. Detta Societa era composta
« dei principali proprietari di fuzendas, senza scopo di
« lucro qualsiasi: solo per essere intermediaria per la
« collocazione dei coloni.

« Il Governo imperiale sembrava disposto a cedere

B. BELLIL. S
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« dei terreni di questa provincia ad una Societa co-
« stituenda col capitale di 10 milioni di franchi, per
« comperare terre e venderle ai coloni. E quell’idea,
« che bene rispondeva ai bisogni d’una colonizzazionc
« che affezionasse al suolo brasiliano 1 lavoratori im-
« migranti, fu lasciata cadere miseramente, per quanto
« le libere colonie delle provincie del Sud, quali quelle
« di Donna Isabella e Conde d’Eu in Rio Grande,
« dove gia s’erano incamminate frotte numerose d’i-
« taliani, dessero gia i primi lusinghieri risultati.

« Nel 1883 a S. Paulo fu stabilito il servizio stati-
« stico, e trovd che negli anni 1882 ¢ 1886 immigra-
« rono 29.557 persone, delle quali 16.640 di naziona-
« lita italiana.

« Nel 1887 I'immigrazione ebbe un primo notevole
« incremento: nel solo 1°semestre immigrarono 15.052
« individui, dei quali 11.962, pit di due terzi, ita-
« liani.

« E evidente che, se il risorgimento economico di
«questo paese €& dovuto all’iniziativa dei maggiori
« latifondisti, che assieme all’aumento della propria
«ricchezza ebbero a cuore di sfruttare I’ubertosita del
« suolo e la potenzialita della provincia di S. Paulo,
« bisogna per0 convenire che si & raggiunto lo scopo
« coll’opera dell’emigrazione italiana.

« L’esportazione di questa provincia nell’esercizio
«1871-72 sali a fr. 45.408.815,40 ed in quello del
« 1884-85 a fr. 125.918.983,16 poiche il caffée, da quando
«S. Paulo ¢ entrato nella gara degli scambi interna-
« zionali, ha sempre rappresentato per questo paese
« I'articolo suo principale di produzione ed esporta-
« zione. Negli esercizi suddetti ’esportazione & stata
«nel 1871-72 di Chilog. 404.605 in sacchi 67.450 da
« 60 Chilog. e nel 1884-85 Chilog. 2.165.116 ossia sac-
« chi 360.853.

« 5ino da quest’ultima epoca si risentirono i buoni
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« effetti dell’immigrazione. Nello stesso tempo fu pre-
« parata la strada per quell’abolizione della schiaviti
« che fu indiscutibilmente resa possibile per il con-
« corso quasi esclusivo del braccio italiano ».

« La legge aurea del 13 Maggio 1888 dichiarava
« abolita in questo paese la schiaviti. A quell’epoca
« non erano certamente per anco immigrate tante per-
« sone, che potessero sostituire I’elemento servile; la
« maggior parte degli immigrati erano italiani e su
« questi si faceva affidamento per la successione al
« posto dei negri, che si supponevano avrebbero ab-
« bandonato il lavoro. Dalle provincie del nord del
« Brasile, s’era fatto venire in S. Paulo, negli ultimi
«anni, un certo numero di schiavi, poiche il loro
« prezzo era diminuito. Mandati al sud, per essere ven-
« duti, era per gli schiavi brasiliani una punizione.

« Sono stati gli schiavi africani 1 primi a dissodare
« e mettere in valore queste terre colle piantagioni
« del caffé. Sono venuti quindi ad estenderle, ampliarle,
« moltiplicarle 1 contadini italiani, allettati dalle pro-
« messe, spesso fallaci, che loro facevano speciali
« agenti, 1 quali li provvedevano di passaggio gratuito.
« Quando fu data la liberta agli schiavi, gli italiani
« immigrati si potevano calcolare a circa 100 mila.

« Il 13 maggio 1888 ha preparato i1l 15 novembre
« 1889. E tutti lo presentivano, per quanto non si cre-
« desse generalmente in una cosi precipitosa procla-
« mazione della Repubblica.

« Sino dal momento della sua costituzione, la So-
« cteta Promotrice d’ tmmigrazione, cui abbiamo ac-
« cennato, ha alacremente lavorato per reclutare per-
«sone in Italia, valendosi specialmente delle precarie
« condizioni in cui si trovavano allora alcune provin-
« cie italiane, sopratutto il Veneto, dal quale provenne
« in quei tempi il maggior contingente all’emigrazione.
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« Uno dei membri pin attivi di detta Societa, reca-
« tosi anche in [talia a fare propaganda, ¢ stato il
« defunto D. Martinho Prado Junior.

« Dal 1885 al 1889 i soli immigranti sussidiati, cio¢
« con passaggio pagato dal porto d’imbarco sino a
« destino furono 168.28g9; ammontarono a 305.460 nel
« quinquennio 1890-94; furono 303.368 nel quinquen-
« nio susseguente. Sono in totale 777.057 immigranti.
« S1 calcola, basandosi sulle statistiche, che gli ita-
« lani fossero nella proporzione quasi del go 9/,.

« Al numero di cui sopra aggiungansi i passeggieri di
« classe, e quelli che si pagarono il passaggio, e si
« comprendera di leggeri, che furono gli italiani 1 dar
« impulso al popolamento ed all’incremento economico
« di questo Stato.

« E la loro attivita si svolse sotto molteplici aspetti:
« attendendo prima alle piantagioni, gia preparate,
« moltiplicandole poi. Il caffe ¢ stata la fonte di ric-
« chezza di questo paese, fonte abbondante, che ha
« dato modo di sviluppare lc reti ferroviarie, Pedilizia
« e tutto quanto fu richiesto dall’ingrandimento acce-
« lerato di questo Stato.

1 La produzione del caffée, che come abbiamo ac-
« cennato nel 1884-85 era arrivata a quintuplicarsi in
« confronto dell’anno 18571-72, nei seguenti anni dopo
« I’arrivo delle prime forti masse d’immigranti, ¢ an-
« data ogni anno aumentando. Nell’anno 1905 la pro-
« duzione ha superati i tre milioni di sacchi, ed ora,
« calcolando che tutte le piante di caffé esistenti dieno
« frutto, si pud determinare la produzione attuale, o
« quella presto raggiungibile, a piu del 759/, decll’at-
«tuale produzione mondiale, e cid, amiamo ripetere
« da parte del solo S. Paulo, indipendentemente dalla
« produzione degli altri Stati caffeiferi del Brasile.

« Giustifichiamo quanto abbiamo affermato col ri-
« cordare che si sono dovute applicare misure proi-
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« bitive per nuove piantagioni di caff¢, considerato
« che anche l’attuale produzione, pur troppo & supe-
« riore al consumo mondiale.

« Lia vera esportazione dell’anno passato (secondo
« la Statistica dell’ Associazione Commerciale di San-
« tos) dal porto di Santos & stata di sacchi 13.874.113.

« LLa costituzione degli ultimi grandi nuclei colo-
« niali fu in Cordeiro e Lorena nel 1887, il primo fu
« chiamato Cascalho e il secondo Cannas; due anni
« dopo venuero costituiti quelli di Kzbeirao Pires, An-
« tonto Prado, Rodrigo Silva e Bardo de jundiahy, e
« nell’anno seguente 1890 quello di Sabawuna, ma sem-
« pre diretti ed amministrati dallo Stato, in modo che
« non corrispondevano all’esigenze moderne della colo-
« nizzazione, poiché non riuscivano nell’intento prin-
« cipale, che era quello di fissare il lavoratore al suolo.

« I singoli lotti dei surriferiti nuclei venivano occu-
« pati dai brasiliani e da immigranti di tutte le nazio-
« nalita, sempre perd in prevalenza da italiani, anche
« rispettivamente ai lotti urbani, distinti dai lotti ru-
« rali, che, una volta affrancati, finirono in gran parte
« per diventare oggetto di particolare speculazione.

« I Governo, riconosciamolo, ha fatti sagrifici, che
«in bene scarsa misura vennero rimunerati. D’al-
« tronde si capiva, che lo scopo precipuo della costi-
« tuzione dei nuclei era quello di richiamare le braccia
« per agricoltura in generale ed ispecie per le pian-
« tagioni di caffe, perche in quegli anni parevano fon-
« date le speranze di un lucro grande ed immediato.
« Erano quelli i tempi in cui il caffé veniva conside-
« rato 1'oro vegelale del Brasile, arricchire in breve
« volgere di tempo i proprietari, che potevano larga-
« mente soddisfare i loro impegni coi coloni.

« Ma le vere economie, i risparmi fatti dai coloni
« derivavano dai prodotti delle piantagioni dei cereali,
« fatte specialinente nei terreni strappati alla selva e
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« messi a coltura per la prima volta. Le terre vergini
« e piene di Awmus davano, senza tanti lavori e fati-
« che, dei prodotti abbondanti; il granoturco dopo
« aver sopperito ai bisogni della famiglia, veniva ven-
« duto o consumato nell’allevamento del bestiame.

« Le condizioni dei coloni, i quali sulle prime eb-
« bero a lottare contro tante difficolta (prima fra le
« quali quella delle abitazioni, le cui costruzioni non
« progredivano di pari passo coll’affluire degli immi-
« granti) si sono andate facendo ognora migliori, sotto
« ’aspetto economico. Il benessere materiale dei fa-
« zendeiros e dei coloni si ripercuoteva su tutto lo
« Stato e specialmente qui nella capitale, dove qual-
« siasi occupazione era facile ed il salario garantito.
« In qualsifosse occupazione i guadagni erano sufficienti
« e vi era modo di fare delle economie, che si rimet-
« tevano in Italia quando non erano qui investite in
« tentativi audaci, ed in nuove speculazioni.

« Le falangi degli immigranti crescevano, percheé da
« qui partiva 'invito ai parenti, agli amici ed ai co-
«noscenti di attraversare 1’Oceano. Ed i vapori sbar-
« cavano quasi quotidianamente centinaia di emigranti
« a Santos.

« Il caffé era, si pud dire, unica produzione del
« paese, ma era tale e tanta che bastava per tutti, era
« «il re caffée » che trionfava e che ha segnato un pe-
« riodo di floridezza economica. Si pensava che do-
« vesse continuare sempre cosi.

« La proprieta rurale era salita a prezzi altissimi e
« gli acquisti costituivano sempre un’ottima specula-
« zione, perche se il capitale in generale era bene im-
« piegato, le rendite nette delle fazendas si elevavano
«dal 20 al 25 %,.

« Ogni idea era rivolta alla coltura esclusiva del
« caffé e guai a chi avesse avuto il coraggio di con-
« trastare in qualunque modo una tendenza, che era
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« divenuta quasi morbosa. L’immigrante italiano al-
« lora non rimpatriava se non quando vi era costretto
«da sventure di famiglia, o solo quando poteva por-
«tare seco il bel gruzzolo; oppure abbandonava la
« zappa per lanciarsi nelle speculazioni col pieno e,
« secondo lui onesto proposito di sfruttare il suo ex
« compagno di lavoro.

« Nelle citta dell’interno ed in questa capitale gli
« artieri, i manovali, gli imprenditori di lavori, per la
« maggior parte italiani, prestavano la loro opera, sia
«nei lavori pubblici che privati. S. Paulo, da citta-
«dina provinciale, in breve volgere d’anni, ¢ diven-
« tata una metropoli con 300 mila abitanti, dei quali
«si calcola che almeno un terzo siano italiani. E la
« stessa proporzione si mantiene riguardo all’intero
« Stato, considerata la popolazione di tre milioni.

« I villaggi e le borgate dei 171 Municipi diventa-
«rono belle cittadine. Le principali vennero provve-
« dute di acqua potabile, di fognature, luce elettrica
«dei comforts propri delle citta piu progredite.

« Nell’anno 1896 comincid la vera crisi nei prezzi
«del cafté ».

Si capisce da quanto venne esposto, che lo Stato
di S. Paulo, colla sua iniziativa autonoma aveva prov-
veduto in modo, che, contrariamente a quanto € av-
venuto al Messico ed agli stessi Stati del nord del
Brasile, I’abolizione della schiavitu segno la data del
suo grande sviluppo morale e materiale, del suo pro-
gresso economico e industriale.

Un fatto si pud constatare dopo tanti anni di espe-
rienza:

Gli Stati del Brasile, dove nonsi ¢ aperta o non s’¢
potuto aprire la corrente immigratoria, sono rimasti
quasi stazionari e cosi la coltura del caffé non ha
progredito, neanche nello Stato di Bahia, dove I’ele-
mento nazionale dei lavoratori, meglio che in altri
Stati provvede ai bisogni dell’agricoltura locale.
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[’estrazione della borracha (gutta-perca) per sé stessa
tanto ricca ha attirate le braccia salariate negli Stati
del I’ara e dell’Amazonas e si tratta scmpre di ele-
mento navzionale, come nel calle per effetto dell’immi-
erazione straniera, ha vantaggiato Minas e [<spirito
Santo, ma ¢li altti pacsi di coltura di catle dove non
vi ha affluito il braccio stranicro sono in decadenza
come la maggior parte delle regioni dell’ America spa-
enuola.

’altronde le statistiche ¢lle produzioni attuali ¢
quelle retrospettive sutfragarono le asserzioni fatte ed
in principale modo quello che si va con insistenza ri-
petendo, che il centro assoluto ed importante della
produzione del calt: ¢ lo Stato di 5. Paulo.

*

\Molti e variati sono i sistemi adottati nella coltura
delle piante del callc in generale.

Nei momentiin cui le coltivazioni prendevano grande
estensione e in qualunque modo i capitali di S. Paulo
e quelli fuori dello Stato dovevano cssere impiegati
nell’acquisto delle terre per ridurle alla coltura del
cafte, il lavoro delle piantagioni era dato in appalto
direttamente a coloni o a chi si assumeva di far cse-
cuire i lavori. I prezzi variavino sempre in base al
migliaio di piedi di caff¢ che venivano piantati.

Il proprietario in questo caso consegnava ai coloni
od all’appaltatore il terreno col bhosco atterrato e bru-
ciato per piantare il caffé e curarne la coltivazione sino
al quarto anno, senza diritto di usufruire del terreno
stesso durante tale periodo di tempo per piantare
granoturco, fagiuoli o altro per conto proprio, come
di raccogliere il caffé prodotto nel terzo anno fquasi
nullo; e quello del quarto anno che generalmente
rende dai 400 a 500 chilogrammi per ogni mille piedi.
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In generale la coltivazione delle piante del cafte,
ossia le piantagioni completamente formate vengono
affidate, tranne poche eccezioni di parzieria o mezza-
dria, at coloni salariati, dimocheé S. Paulo ha rag-
giunto un’organizzazione di servizio, che potrebbe es-
sere contestata dalle nuove esigenze dei lavoratori,
che intendessero di partecipare ai frutti di produzione
pei quali spendono le proprie forze ed i propri sudori,
ma non cessa di essere, come si ripete, organizzato
in modo da rispondere alle ineluttabili necessita di
quello speciale lavoro, che esigono le piantagioni del
caffe. E cid non si verifica in tutti gli altri Stati caf-
feiferi del Brasile.

Ed & per questa organizzazione, ridotta a sistema,
che S. Paulo ha potuto superare dei momenti di crisi
acutissima e specialmente lottare contro la mancanza
di braccia lavoratrici.

Lo studio fatto dal chiarissimo signor Dr. Augusto
Ramos, incaricato da questa Segreteria d’Agricoltura
di visitare tutti i paesi dell’America spagnuola, che
erano altra volta degli importanti produttori e forni-
tori di caffe del mondo, mette maggiormente in ri-
lievo la condizione speciale del lavoro fatto dai coloni
europei (anzi si pud dire italiani) che non sono come
gli antichi schiavi e loro discendenti, dediti al vizio
dell’alcool, senza moralita, senza iniziativa, senz’altra
ambizione che di guadagnare quanto basta per com-
perarsi la bottiglia dell’acquavite per ubbriacarsi.

Dal lavoro del D. Ramos (') (che si puo considerare
una vera pietra di paragone per trarre i pronostici
sull’avyvenire) avremo ancora occasione di occuparci,
ma intanto & bene ripetere che la misura adottata da
questa Segreteria d’Agricoltura ¢ stata lodevolissima.

(") A industria cafeciva na A merica Hespanhola — Relatorio apre-
sentado ao Dr. Carlos Botelho Sec. d’Agricultura do Estado de San

Paulo — 1907.
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Col metodo di contratto che generalmente vige in
questo Stato, il proprietario consegna la piantagione
del caffe gia formata al colono, che si obbliga di ese-
guire durante l'anno un certo numero di sarchiature
— di regola cinque — in epoche determinate ¢ sotto
la sorveglianza immediata dell’amministrazione della
fazenda. Ogni sarchiatura viene pagata, in ragionc
dell’attuale cambio, con L. 25, o 30 per mille picdi
di caffé e i proprietari forniscono ai coloni la casa a
gratis ed un pezzo di terra, (di solito in luogo basso)
che serve di pascolo agli animali, pit una terra pro-
pria per le coltivazioni occorrenti ai bisogni della fa-
miglia. Si permetteva, sino a quando le piante di cafic
non aveano raggiunto un certo sviluppo, di coltivare
fra le fila delle piante stesse, altri generi come il gra-
noturco, 1 fagiuoli ecc.

A questo proposito ¢ bene ripetere che i coloni tal-
volta ricavavano i loro maggiori profitti dai cereali,
che vendevano quando loro conveniva o che consu-
mavano nell’allevamento dei porci il cui mercato era
facile, importante e rimunerativo.

Quando le piante del caffé sono fatte grandi e fron-
dose torna assai dannosa la seminagione del grano-
turco, dei fagiuoli, delle zucche, ecc., come i cereali
non possono essere rimunerativi se sono seminati
quando le piantagioni di caffé, cominciano ad esscre
un po’ folte.

Egli e certo che ’agricoltore paulista per riescire: a
mantenere la colonizzazione straniera (la quale coll’e-
stensione attuale delle piantagioni del caffe, ¢ diven-
tata di assoluta necessita) deve sottostare ad oneri
che non conosceva, quando cioé il lavoro era esclu-
sivamente affidato all’elemento servile, ma d’altronde
bisogna pure considerare che se lo Stato di S. Paulo
e il primo, s<nza confronto, degli altri Stati dell’U-
nione, lo deve esclusivamente al prodotto del calfe,
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altra volta ricchissimo, e 1’attuale importanza e pro-
gresso non si sarebbero raggiunti, se non si avessero
avute le valide braccia straniere, specialmente quelle
italiane.

I coloni non hanno certamente trattenuti tutti i loro
guadagni nel Brasile, poiché molto d’essi quando
hanno potuto mettere assieme delle economie, rim-
patriano e la corrente immigratoria non avrebbe ces-
sato se la crise della superproduzione non avesse si-
nistramente influito anche sui lavoratori pei quali la
vita € qui assal cara per tutto quanto non pud loro
dare la terra che coltivano. E cido in causa delle forti
imposte d’entrata di cui sono colpiti tutti gli articoli
d’importazione al Brasile e per gli alti prezzi delle
manifatture nazionali in forza dei privilegi e delle
protezioni esagerate, che si accordano agli industriali.

Il governo di questo Stato di S. Paulo, visto che i
nuovi tempi esigono nuove regole di vita, s’& inspi-
rato francamente alla politica del popolamento del
suolo dopo aver emanata una legge di protezione dei
salari, il cui mancato pagamento in epoca di crise
acuta ha fatto tanto scalpore specialmente nella stampa
estera.

Se in forza del Decreto del 9 Gennaio 1903 il go-
verno di S. Paulo ha gravato di forte imposta le nuove
piantagioni di caffe, d’altra parte ha fondato in di-
versi centri delle nuove colonie agricole per fissare al
suolo I'immigrante col facile acquisto delle terre, che
potra lavorare per proprio conto ed intanto richia-
mando braccia, provvedere anche ai bisogni delle fa-
zende nel tempo che piul necessita il lavoro, vale a
dire in quello della raccolta.

In questa zona, come si disse, alle piantagioni del
caffe si praticano cinque sarchiature per anno e que-
ste operazioni tornano cosi piu facili, perché se sono
fatte di frequente le male erbe non possono allignare
e diffondersi.
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I.’adozione delle macchine nei lavori agricoli venne
ben accolta in questa zona ¢ c¢i0 grazie ai mezzi dei
quali hanno potuto disporre gl agricoltori ¢ per l'a-
zione insistente del rispettivo governo: creando isti-
tuti d’insegnamento pratico, campi esperimentali i
dimostrazione e per l'efficace propaganda a mezzo
d’interessanti pubblicazioni, come sono i bollettini di
agricoltura, le conferenze illustrate da proieziont, le
esposizioni regionali e comunali, gli statuti e final-
mente tutto quanto pud contribuire ad una istruzione
agricola e ad una orientazione pratica nel mondo eco-
nomico degli affari.

Un gran numero di proprietari gia impiegano come
istrumento per la sarchiatura, una specie di erpice
per estirpare le erbe fra le piante dcl caffé ¢ calcolasi
che ogei il 15 "/, dclle piantagioni vengono cosi
trattate.

(;1i erpici in maggior numero impiegati sono di di-
verse marche ed anche adesso n’¢ sorto un nuovo mo-
dello il quale sembra corrisponda perfettamente ai
bisogni.

()ueste macchine sono tirate da uno o due muletti
— animali che presentano le migliori qualita di vigo-
ria, di forza e di resistenza — sono guidate da una
sola persona, aiutata da un ragazzo e possono in media
sarchiare lo spazio di circa 8oo piante di caffé i1l giorno
di modo che il costo per un migliaio di piante non
sorpassa le 1o lire. S’intende che il lavoro riesce piud
agevole nel terreno che non é montuoso.

Secondo la statistica ufficiale annessa alla relazione
del segretario d’agricoltura dott. Carlo Botelho presen-
tata nell’anno 1906, esistevano in S. Paulo 56.931 pro-
prieta agricole da 10 a 1000 alqueires (24.200 mq.). E
cosi un’area totale di alqueires 5.013.809.12 dei quali
602.805.63 di area coltivata e di questa 361.572.12 ossia
ettart S1o.021.55 destinata alla coltura del caffée essen-
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dovi addette persone 415.476, delle quali 196.495 na-
zionali e 218.981 stranieri.

Il numero totale delle piante del caffé & stato rile-
vato di 688.845.410.

In questo Stato, la zona spopolata, sino a poco
tempo addietro sconosciuta, rappresenta quasi la meta
della superficie territoriale e le ultime esplorazioni se-
gnalarono per la maggior parte delle terre eccellenti
per la coltivazione del caffé di modo che, stando alle
proporzioni della zona oggi popolata, si avrebbe in
tutto lo Stato una superficie di 3.513.840 ettari di ter-
reno adatti alla coltivazione delle piante di caffe.

Ora, calcolato che due terze parti delle piante del
caffe esistenti si trovano in terreno che pel loro de-
clivio e per la loro costituzione possano ammettere
’uso delle macchine per la mondatura delle erbe, si
comprendera subito quanta economia si potra realiz-
zare e quale vantaggio potra ottenere ’industria agri-
cola di S. Paulo generalizzando 1'uso degli strumenti
di lavoro di cui s’ é fatto cenno.

Ogni medaglia, € vero, ha il suo rovescio. L’im-
piego delle macchine diminuisce la necessita del brac-
cio e cid € un risparmio; ma il raccolto del caffe esige,
d’altra parte, gran numero di lavoratori per poter con-
venientemente utilizzare il prodotto.

E da qualche tempo che si parla (e i giornali e le
riviste ne diedero delle dettagliate revisioni) di un
istrumento meccanico per raccogliere il caffe: istru-
mento che ancora non si sa se sia entrato nella pra-
tica applicazione ().

Sono quindici anni, si puo dire, da quando venne
fondata per cura dei signori dottori l.uigi Barretto,
Carlo Botelho e Domingos Jaguaribe la Rivista Agri-

(1) Apparecchio « Eureka ».
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cola che visse e prosperd sotto il patronato della So-
cieta Paulista di agricoltura, istituzione autonoma, e
s’¢ iniziato un movimento d’agitazione per modificare
le vecchie idee, che s’erano generalizzate sulla coltura
del caffé coll’adottare precetti suggeriti dalla scienza ¢
confermati dalla pratica.

Se ¢ vero, come s’ ¢ dimostrato, che questo Stato
non manca di terre coperte di foreste vergini la cui
estensione gia accennata, servirebbe per dei secoli a
supplire in largo modo a tutte quelle piantagioni che
si rendono vecchie ed esauste, bisogna pero ricordare
che queste zone lontane non sono ancora provviste di
ferrovie e che la loro lontananza dalla citta marittima
di Santos, dove il prodotto del catfe di questo Stato
viene imbarcato per essere trasportato oltre Atlantico,
nell’attuale condizione di trasporto, finirebbero di as-
sorbire ’attuale prezzo del prodotto.

Ecco quindi palese la necessita di sfatare la cre-
denza che il caffé cresce soltanto nella terra di bosco
e cosi di radicare l'idea per I’applicazione di tutte le
norme, che la scienza agricola ogni giorno discopre per
applicare alla terra resa stanca pei tanti anni di produ-
zione, raggiungendo lo scopo di approfittare di tutte
le terre adatte, pii prossime al littorale che sono per-
corse da una larga rete di ferrovie ¢ nelle quali il
trasporto delle derrate é sempre sopportabile.

Sino dai tempi dell’Impero venne fondato in questo
Stato un Istituto agronomico con sede in Campinas,
che s’é avuto occasione di citare spesse volte. Questo
Istituto, stabilito nel centro caffeifero allora piu impor-
tante e di piu vecchia data, nella provincia di San Paulo
di quel tempo, ha avuto la buona sorte di essere di-
retto da una indiscussa competenza quale si fu quella
del sig. prof. dott. T. W. Dafert, oggi direttore del-
I’ Istituto agronomico chimico, imperjale e realc di
Vienna.
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E il nome del provetto maestro e gli importanti e
concludenti studi fatti sopra la coltura del caffé in
Campinas s’¢ avuto occasione di frequentemente ri-
cordare come in appresso si avra occasione ancora di
rammentare 1’Istituto e il suo chiarissimo direttore.

Il dotto e venerando medico dott. Luigi Pereira
Barretto, della cui amicizia ci sentiamo altamente ono-
rati, ha dedicata la sua alta intelligenza ed i suoi pro-
fondi studi all’incremento agricolo di questo paese,
sempre pronto a favorire tutte le innovazioni della
scienza occupando sempre il posto di sentinella avan-
zata. Dopo aver compiuto in questo Stato la sua pro-
paganda per estendere la coltura del caffé egli prin-
cipiava 1 suoi studi e le sue esperienze per diffonderle
nell’interesse generale e sempre con energia, con vi-
gore, instancabile su per i giornali, nelle riviste, nelle
Associazioni Agricole. Colla sua mente illuminata, con
quella convinzione ch’egli porta in tutte le cose sue
ha sempre dimostrato, favori la necessita di questo
metodo di coltura, per modificare le vecchie opinioni e
tracciare una nuova orientazione nell’industria agriccla
del caffée, che ha assorbito interamente lo Stato di
S. Paulo e la cui esportazione in certi anni ha rag-
giunto il 99 %/, per cento delle totali esportazioni dello
Stato.

Nel 1893 il dott. Dafert pubblicava una sua rela-
zione sotto il titolo « Questioni agricole », lavoro in-
teressantissimo che compendia la riforma dell’agricol-
tura paulista, studio che riguarda specialmente la col-
tura razionale del caffe.

Questo lavoro, seguito da altri del medesimo autore,
ha dato un forte impulso alla propaganda, che le espe-
rienze pratiche e le dimostrazioni dell’Istituto agrono-
mico di S. Paulo hanno rafforzato.

Nella sua proprieta di Pirituba, a 15 minuti di fer-
rovia da S. Paulo, nello stesso tempo il dott. Luigi
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Pereira Barretto compiva delle esperienze pratiche
sulla coltura della pianta del caffé, applicando la con-
cimazione chimica su delle terre esauste, considerate
improprie ed ottenendo degli ammirevoli risultati.

Nel 1905 l'ing. M. F. Garcia Redorftdo pubblicava
un opuscolo intitolato « Em prol da lavoura» nel quale
raccoglieva degli articoli pubblicati nei giornali di
S. Paulo ¢ Rio de Janeiro sostenendo i vantaggi della
coltura intensiva nelle piantagioni del caffée mediante
la concimazione chimica ed a tale scopo domandava
dal governo federale la cessione dei terreni costituenti
la fabbrica di ferro di S. Joao di Ipanema ricchi di
fosfati di calce e dei quali appunto abbisognano queste
piantagioni.

Il dctto opuscolo riporta dalla « Rivista Agricola »
diretta allora dal dott. Antonio [.. dos Santos Werneck
la visita fatta alla fazenda del sig. dott. James Warne
in Itapira di questo Stato, dove si sono osservati i
prodig:t ottenuti mediante la concimazione chimica
mista allo stallatico ¢d alle buccie del caff¢, oltre ad
un articolo pubblicato nel giornale « O Paiz » dal si-
gnor Leon Morimont, agronomo e direttore della Scuola
di agricoltura pratica di S. Joao della Montagna in
Piracicaba, tre brillanti ¢ scientifici articoli del dottor
Luigi P Barrctto riguardanti la coltura intensiva del
caffe e dei microbi sulla nitrificazione.

La propaganda ha fatto il suo cammino e un gran
numero di agricoltori cominciano ad adottare il nuovo
processo.

[ signori fratelli Marchesini a Barra Funda qui in
S. Paulo fondarono uno stabilimento per la fabbrica-
zione di concimi chimici pel caffé, stabilimento sempre
protetto dal dott. Barretto ¢ che cessdé di funzionare
nel momento di crisi acuta che attraversarono i pro-
prietari delle piantagioni i quali, in conseguenza della
svalutazione del caffé, non potevano sopportare le
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spese, allora molto pil ingenti, dal trasporto dal luogo
di fabbricazione dei concimi alle lontane fazendas.

Ora detto stabilimento per effetto della riduzione
delle tariffe sui trasporti dei concimi chimici lungo le
strade di ferro ed in conseguenza della riconosciuta
loro necessita, pare debba riaprirsi.

Com’era naturale s’ebbero disillusioni, molte volte
danneggid l’inesperienza della scelta nell’applicazione
delle materie fertilizzanti, poiché se i concimi chimici
sono veramente un poderoso elemento per la fertilita
del suolo, le esperienze hanno perd anche dimostrato
che la loro azione é deficiente, € non danno buoni
risultati nei terreni privi di Aumos. Ora nelle terre
esauste e sfruttate la mancanza di Awumos ¢ manifesta
e non si pud supplire che colla concimazione or-
ganica.

Venne quindi presentemente adottata la pratica di
fare la concimazione della pianta del caffée con stalla-
tico, buccie di caffe ed altri residui organici ai quali,
quando sono in dose insufficiente, si aggiungono, per
soddisfare le esigenze della pianta, i concimi chimici.

Dalle esperienze fatte nell’ Istituto di Campinas si
composero varie formule per la concimazione della
pianta la quale secondo I’eta ha le sue esigenze in qua-
lita e quantita di miscela.

Queste miscele sono applicate per anno e per albero
e si principia da 170 a 200 grammi nei primi quattro
anni d’eta della pianta, portandola a 60oo grammi dai
5 agli 8 anni e quindi discendendo a 500 grammi dai
9 ai 20 per giungere ai 200 grammi cogli alberi piu
vecchi.

LLa concimazione in maggiore o minore quantita
deve esser fatta in settembre ed in maggio.

I! nitrato di soda venne sinora importato diretta-
mente dal Chili ed il fosfato di calce da vari paesi
d’Europa; i loro prezzi risultarono sempre ingenti,

B. BuLLL 6
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specialmente per il trasporto dall’interno dello Stato e
si & dovuto garantirsi con delle analisi chimiche per
evitare le falsificazioni e le frodi.

La distribuzione dello stallatico si fa nel seguente
modo:

Nei terreni dove possono funzionare gli aratri, i con-
cimi organici, dopo essere stati sparsi nei sentieri fra
i filari delle piante, vengono sepolti dagli aratri stessi,
come si usa comunemente nei campi del mondo in-
tero; quando cid non ¢ possibile essi vengono sotter-
rati in piccole fossette, che si scavano secondo la di-
stribuzione delle piante.

[.’infossamento dei concimi organici deve precederc
di qualche tempo la distribuzione di quelli chimici e
minerali.

Alcuni agricoltori usano da molto tempo spargere
sulle piantagioni di caffé le buccie del caffe stesso, che
colle sarchiature, che si praticano, vanno sotterrando,
ma questo sistema € imperfetto, perché le acque por-
tano via gran parte di questa materia fertilizzante, che
la semplice sarchiatura non puoO sotterrare e che €
solamente utile quando sia previamente fermentata.

I1 sig. Dafert nel suo opuscolo « Esperienze sulla
coltura razionale delle piantagioni del caffé », con fo-
tografie prese dal vero, mostra quanta e quale sia
I'influenza dei concimi sulle piante del caffée di qual-
siasi eta esse sieno, e, sempre col mezzo fotografico
mette in evidenza il cattivo stato celle piante del caffé
in terra esausta o coltivata in modo non razionale.

Ecco in riassunto quanto dice il dott. Dafert, dopo
aver citato tutte le sue esperienze relative alla coltura
razionale del caffe.

« Occorre la riflessione piu sottile per I’adozione
delle idee che finisco di svolgere, poiche si dovra
sempre tenere conto delle diverse condizioni che si
presentano per fare la scelta definitiva ed adatta della
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proposta d’applicarsi per ogni singolo caso. E tocchera
sempre affidarsi esclusivamente al rispettivo proprie-
tario della terra».

« Se in Europa (parte del mondo, che dispone in
agricoltura di conoscenze secolari) ogni proprietario
deve avere il suo campo esperimentale, maggiormente
sara giustificata una tale esigenza nelle regioni tropi-
cali, dove ancora molto resta da fare nel dominio della
teoria e della pratica e dove, non raramente, una lega
quadrata presenta delle condizioni naturali ed econo-
miche, che sfuggono ad un trattamento fisso e dove
ognuno, da parte sua, sa di trovarsi in speciali circo-
stanze per le quali non pud valersi di nessun trattato
o libro d’insegnamento agricolo e che nessuna stazione
agronomica del mondo intero pud circoscrivere la sfera
delle sue esperienze ».

« Qui, come 1la, il successo dell’agricoltura ¢ 1’arte
piu difficile ed € un lavoro in ogni parte egualmente
penoso,«poiche esige che la persona che ’esercita riu-
nisca in sé stessa tre cose: la sagacita del naturalista,
la previdenza del negoziante e la circospezione del-
I’economista ».

Potatura.

Il libro O Fazendeiro de café em Ceylan » scritto
in inglese da Guglielmo Sabonadiere e tradotto in
portoghese per ordine del Ministero di agricoltura,
commercio e lavori pubblici del Brasile, ha avuto una
grande diffusione. Pubblicato in Guersey nel febbraio
del 1866 & stato ristampato in Londra, e per la prima
volta qui nel Brasile il 1875 e gia nel 1877 se ne pub-
blicava una seconda edizione.

Si trattava di un paese dell’India, dove s’erano fatte
le prime piantagioni sulle rive acquitrinose dei fiumi,
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utilizzando la forza degli elefanti per lavorare la terra
e dove sopratutto andava formandosi la convinzione,
per gli esperimenti fatti, che la terra resa esausta dalla
continuata produzione del caffé, era suscettibile con
una coltura razionale di riprendere la forza e rinvigo-
rire le piantagioni.

Si sa che le prime piantagioni del caffé nell’isola di
Ceylan furono abbandonate, ma neanche la si & saputo
constatare con esattezza |’ introduzione della coltura
del caffe, che gli olandesi vantano di avere pei primi
introdotto, mentre gli inglesi dimostrarono di essere
stati loro i veri pionieri.

Anche cola poco tempo prima che nel Brasile, nel
principio del secolo passato, le piantagioni vennero
fatte in terreni alti, arrivando a esperimentare la colti-
vazione a 3oo0 metri di altezza sopra il livello del
mare.

E per fare un po’ di storia di quelle piantagioni le
quali esercitarono nel Brasile una certa influenza e fu-
rono argomento di studio, come quelle di Java, si deve
dire che lo svolgimento ha principiato nel 1866, epoca
in cul si € avuta una esportazione di pit che un mi-
lione di quintali di caffé e anche in quel paese col
progredire della coltura s’¢ dovuto fortemente lamen-
tare per la mancanza di braccia.

Il libro che si & citato riguardava quella terra come
« El Dorado » e i primi piantatori di caffé non si cu-
rarono nemmeno di costruire delle case per i lavora-
tori, poiche era credenza generale che le piantagioni
del caffe durassero soltanto un certo numero d’anni e
morissero poscia, quando la terra fosse esausta. rite-
nendo perd molta gente di poter fare fortuna, prima
che la terra arrivasse ad essere improduttiva.

Guglielmo Sabonadiére col suo libro si rese utile
per tanti buoni suggerimenti, specialmente riguardo la
concimazione delle terre; forse qui in passato ha pre-
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giudicato I'applicazione delle sue norme rispetto.alla
potatura delle piante del caffe, il cui sistema non si
adattava pienamente a queste terre.

La potatura semplice o radicale ¢ operazione di
molta utilita rispetto a certe colture e specialmente
alle piante che danno frutto annualmente.

Intorno a questo argomento il dott. Luiz Correia
de Azevedo, in un articolo pubblicato in appendice
alla « Memoria sulla costituzione e spese di una fa-
zenda » opera pratica e densa di idee, quanto interes-
sante e amena dice:

« Questa operazione della potatura ¢ un lavoro che
non & faticoso ma anzi divertente, non presenta diffi-
colta di sorta e poche persone bastano per praticarla
in una intera piantagione di caffe.

« La prima potatura che viene praticata in una pian-
tagione gia vecchia, dura piu tempo e richiede certa-
mente la maggior attenzione, perché da essa dipende
di rimanere ’arbusto in condizioni tali che nell’anno
seguente possa produrre frutti.

« La seconda potatura e le susseguenti sono facili e
i rami che diedero i frutti gia colti indicano al pota-
tore quali sono i rami trasversali, che devono essere
tagliati.

Il sig. José Vergueiro, autorita competente nella
coltura del caffé, ¢ d’opinione che la pianta sino dal-
I’eta di quattro anni dovrebbe venire accorciata, ta-
gliandole i rami in modo di darle la forma che si ri-
tiene piu utile.:

E quest’opinione & confermata da molti piantatori
di altri paesi come ne fanno cenno le varie pubblica-
zioni, che in materia sono sparse pel mondo.

La potatura & poi una necessita, un’urgenza rurale
e pud esser fatta in qualunque piantagione di caffé per-
quanto grande essa sia, visto che la pratica dimostra
come quattro o sei potatori colla loro opera quotidiana
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possono compiere in un anno la potatura della piu
vasta piantagione ..

Aggiunge sempre il dott. Luiz Correia: « Dalla fa-
« zenda Bemposta nel Comune di Cantagallo, nella fra-
 zione di S. Rita di Rio Negro abbiamo visto le foglic
« di piante di caflé, potate alcuni mesi prima, che gia
1 avevano messo i nuovi germogli rigogliosi della lun-
« ghezza di 22 centimetri di un bel verde scuro e di
« ben apparente vigoria ».

« Gli alberi di dove furono cOlte queste foglie ave-
vano 36 anni di c¢td ed erano pieni di tronchi e rami
secchi, tanto che il proprietario li aveva affatto abban-
donati.

« Alcuni mesi dopo la prima potatura tali vecchi al-
beri che formavano una foresta di rami secchi, veri
scheletri delle piante del caffé, diventarono d’aspetto
magnifico cosi da parere degli arbusti di 5 o 6 anni
d’eta, tanta era l’esuberanza dei germogli. Attiravano
I’attenzione cotali bulbi verdi, che mostrava un albero
risorto a nuova vita, di bella forma e che in sé stesso
racchiudeva una ricchezza di prodotto.

« Ma questa rigenerazione vegetale, aggiunge, non
deve arrestarsi solamente a questa apparenza, bensi
garantire solidamente la vita delle piante negli anni
seguenti e provare cosi che non vi sono terre vecchie
od esauste, in quanto I'uomo possa ridare alla terra
quello che le toglie, cioé¢ le sostanze necessarie per
non arrestare la vita o lo svolgimento organico in una
parola, alimentare la pianta con una adatta concima-
zione ».

Il sig. Silvio Ferreira Rangel, vice-presidente della
Societa Nazionale di agricoltura, nella sua monografia
sul caffe, unita all’opera « Il Brasile, sue ricchezze
naturali e sue industrie » (vol. II) altra volta citato,
colla competenza tecnica agricola che dimostra, ha sa-
puto riassumere tutte le opinioni di maggior valore,
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rispetto a tutto quanto si riferisce alla coltura del caffe
e che con venia dell’autore abbiamo via via trascritto
come ancora faremo in questo capitolo, per quanto,
sia la Rivista Agricola, come la Stazione Agronomica
di Campinas ed il venerando ed illustre dott. Luiz
Pereira Barretto abbiano lasciati scritti concludenti
sulle esperienze fatte relative alla coltura del caffe. A
tutto cio aggiungansi le pubblicazioni contenute nel bol-
lettino mensile di questa Segreteria dell’agricoltura in
cui si segue, si nota e si studia ogni movimento scien-
tifico e pratico su di tutte le colture dello Stato.

Continuando ad intrattenerci della potatura della
pianta del caffe si deve accennare, come furono sol-
levate, a questo riguardo, delle questioni controversie
delle quali appunto il sig. Silvio Ferreira Rangel s’oc-
cupa nella sua Monografia.

Ed attenendoci alla conclusione del sig. dott. Luiz
Correia, il sig. Ferreira Rangel la dichiara un vero se-
greto di successo nella potatura, poiché quando il ter-
reno ¢ provveduto di materie fertilizzanti e le pianta-
gioni sono trattate colla necessaria assiduita, la potatura
€, come fu detto, un’operazione molto semplice che puo
venire fatta a mezzo degli stessi coloni che attendono ai
caffezali. Si tratta solo di sbarazzare le piante dai rami
secchi generalmente spezzati dal vento o da chi ha
compiuto la raccolta.

« La pianta del caffé ¢ un arbusto simmetrico, che
cresce con molta regolarita quando il clima ed il ter-
reno gli sono propri e che, in certo qual modo, pos-
sono fornire alla pianta di cui si tratta gli elementi
necessari alla sua vita normale, e la intervenzione del-
I’opera dell’uomo per modificarne ’aspetto & giustifi-
cata dal desiderio di saperla adattare ad una forma,
che possa avvicinarsi alla perfezione. Cio sicuramente
torna difficile quando si tratta di una coltura tanto
estensiva come questa di S. Paulo.
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« La cura di togliere i rami secchi o spezzati ed i
germogli che crescono attorno alle piante in seguito
alle amputazioni fatte e che per ventura possono pre-
giudicare le loro forme normali, &€ quanto basta, e cid
generalmente si pratica quando si vuole prestare alle
colture le attenzioni richieste.

« Quando poi le piantagioni, per effetto della cattiva
o deficiente loro coltura, sia per le trascurate sar-
chiature o per essersi fatte le piante vecchie innanzi
tempo, in conseguenza dello sfruttamento del terreno
presentano un assieme di rami secchi, la potatura di-
venta un’operazione complessa e delicata, esigendo
certa abilita e pratica da parte di chi la compie e non
si dovra poi tardare di portare, come s’é prima detto,
alle piantagioni gli altri rimedi indicati.

« Se 1l male deriva solamente da deficienti od af-
fatto mancate sarchiature il rimedio & facile, poiché
subito le si fanno con regolarita, tagliando i tronchi
ed i1 rami secchi delle piante ed in poco tempo si ot-
terra una nuova vegetazione.

« Se poi, com’¢ il caso in generale, Vorigine del
male deriva dalla poverta della terra, allora ogni opera
sara inutile se non si provvedera come le circostanze
richiedono.

« L’inosservanza di questi precetti ha causato dei
seri pregiudizi e non poche delusioni; molte pianta-
gioni sono scomparse in conseguenza delle potature
male eseguite e peggio riescite.

« Si dovra quindi comprendere, che il deperimento
degli alberi, se non é determinato da qualche causa
esteriore, lo € certamente per la loro poverta fisiolo-
gica, ci0 che vuol dire per la mancanza di alimento
e quindi di nutrizione. Pretendere in questo caso che
la potatura sia una panacea dalla quale le piantc ot-
tengano misteriosamente gli elementi di vita, che la
terra loro nega, significa ignorare totalmente i piu ele-
mentari principi di fisiologia vegetale.
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« Trattis1 previamente il terreno con una conve-
niente concimazione e il buon risultato della potatura
dipendera dalle cure che si useranno in progresso di
tempo.

« Alla base del tronco, intorno ai punti dove si fe-
cero le amputazioni dei rami sorgeranno innumerevoli
germogli; ma I’arbusto non é& pitt quello di prima
(che cresca svolgendosi colla sua naturale armonia,
sempre simmetrico e bello secondo la legge della sua
ereditarieta) bensi un prodotto artificiale che dovra
venire trattato e diretto dalla mano dell’agricoltore.

« I nuovi germogli, che risultano in eccesso, e quelli
male situati devono venire tagliati, poicheé quanto mag-
giore € il vigore dell’arbusto altrettanto si moltipli-
cano, esigendo cosi un frequente e diligente tratta-
mento per evitare che le vecchie piante del caffé di-
ventino fasci di rami nel cui interno non possa circo-
lare la luce e l’aria, impedendo di poter fruttificare e
causando anche alla vista il pitt brutto aspetto.

« Alcuni agricoltori nelle piantagioni di caffe pit
decadute usano una potatura radicale, che in porto-
ghese chiamasi decdfe, trattasi di un’operazione colla
quale si taglia ’albero poco piu sopra un palmo da
terra ed i germogli, che crescono alla base esigono,
come nel caso precedente, tutti i riguardi di conve-
niente trattamento. Trattasi di una vegetazione affatto
nuova. [ francesi chiamano questo genere di potatura
taille e gli inglesi pruming e questo €, si pud dire,
’ultimo lavoro per la conservazione della pianta del
caffée non appena ha raggiunto I’eta del regresso, cioe
quel momento in cui la_pianta comincia ad invecchiare,
dare legna secca, a diminuire quindi la quantita e la
qualita del frutto ».

L’operazione della potatura per sé stessa, come gia
venne detto, ¢ ben delicata e non si puo stabilire una
regola fissa generale, poiche varia secondo la pianta
ed esige per questo molta perizia nell’operatore.
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Qui nello Stato di S. Paulo 1 contadini, si italiani
che spagnuoli, provetti nel trattare le viti ¢ gli alberi
da frutto, sono dei buoni potatori e si sa di operai
che in questi lavori hanno guadagnato delle vistose
paghe giornaliere. Adesso queste operazioni si pagano
la metad del prezzo di una volta, ma nonostante non
cessano di essere rimunerative.

Di regola si adopera nella potatura una sega di forma
speciale, conosciuta col nome di sega da caffé od una
piccola scure od in fine un coltellaccio, istrumenti
tutti che devono essere bene affilati per facilitare il
lavoro. Sono i cattivi potatori, che preferiscono la sega
la quale sembra che danneggi abbastanza ’albero sia
pel tremore che causa, sia pel grande calore che svi-
luppa, pregiudicando i tessuti della superficie di dove
viene fatto il taglio. I.a piccola scure ed il coltellaccio
sono piu adatti alla potatura, quando siano perd ma-
neggiati da abili lavoratori.

Paulo Porto Alegre del quale s’é avuta occasione di
citare e parlare a proposito del suo libro che fu il
primo a comparire quando il caffé assunse una grande
importanza nel Brasile, e lo Stato di S. Paulo era ben
lontano dal giungere alla condizione che si trova og-
gidi, citando varie opinioni, dichiara che ancora non
si poteva stabilire una regola ben determinata rispetto
alle varie forme di potatura, ma che pertanto egli si
limitava a consigliare:

1° di tagliare tutti i nuovi germogli o succhioni,
che fossero lunghi piu di sei pollici, misurandoli dal
tronco;

2" di distruggere tutti i rami e germogli che ten-
dono ad inclinarsi verso il centro o che fossero inter-
calati con altri rami di modo da poter lasciare pene-
trare con facilita I’aria e la luce;

3" ripulire le piantagioni di tutto quanto puod es-
sere loro estraneo, come muschi ed altri parassiti, che
frequentemente vivono a spese della pianta del caffe;
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4° tagliare i nuovi germogli e lasciarne crescere
uno solo per ogni botfone,

5° tagliare i rami secondari o terziari maggiori,
subito che I'arbusto appaia molto pesante e sopracca-
rico di legno;

6" nelle piantagioni, casualmente non sottoposte
alla potatura da molto tempo, devono venire tagliati
1 due primi rami inferiori, perché non rimangano a
terra ed impedire il transito all’epoca della raccolta e
ad imbarazzare il lavoro della sarchiatura e della con-
cimazione. Ordinariamente questi rami sono sterili,
perché sono molto intrecciati e che per essere quasi
a terra non subiscono ’azione del sole e non sono ab-
bastanza arieggiati;

79 tagliare anche i rami maestri i quali hanno una
lieve tendenza di curvarsi al suolo.

La grande arte di praticare la decéfe ossia la pota-
tura radicale consiste nell’adozione di un sistema dal
quale si pud ottenere, che le piante crescano rigogliose
e la raccolta del caffé possa essere regolare senza pero
che venga esaurita la‘forza dell’arbusto. E i migliori
mezzi per raggiungere questo scopo sono quelli di
eseguirla dopo fatta la raccolta dei frutti e prima della
fioritura della pianta.

I1 prodotto della potatura radicale, cioé i tronchi ed
i rami della pianta che vengono tagliati dovranno ve-
nire sotterrati in apposite fosse da scavarsi lungo 1
filari delle piante del caffé, in quanto cid sia possibile,
poiché tale materiale si trasformera in magnifica terra
humifera, rendendo il terreno soffice e dando vigore
alle radici della pianta del caffe.

Il citato autore aggiunge: che conviene osservare
che tutto quanto venne detto riguardo alla potatura
radicale non dovra essere considerato in via assoluta,
inquantoche cid dipende e deve variare a norma delle
regioni, le forze materiali dei proprietari e le condi-
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zioni speciali della pianta del cafte. Non specializziamo,
dice, di proposito queste circostanze, percheé il nostro
lavoro non & propriamente un manuale di coltura, ma
giudichiamo di assoluta necessita il trattare del decote
sotto il punto generale di vista col quale ¢& fatto dalla
maggior parte dei proprietari di piantagioni di caffc
delle colonie europee, stabilite nell’America e nel-
I’Asia, € sono a proposito applicabili le conclusioni
del sig. Dafert colle quali si ¢ chiuso il precedente
capitolo riguardo la coltura della pianta del cafte.

Malattie e nemici.

l.a pianta del caffe & soggetta, come la maggior
parte delle piante fruttifere, a delle malattie parassi-
tarie di cui diremo in appresso, e da quelle cagionate
dal calore troppo intenso, dalla bassa temperatura, da
eccessiva umidita, dalle intemperie e dalla scarsita
degli elementi nutritivi del suolo.

Le malattie di origine parassitaria sono vegetali od
animali.

Il progresso scientifico della batteriologia é arrivato
a scoprire una quantita di malattie, che gli scrittori
dei tempi passati non sapevano menzionare.

Paulo Porto Alegre, nella sua monografia, che s’¢
nominata, accenna ai topi di bosco e ad un bruco
nero (Elachista coffeellaj, che ¢ prodotto da una pic-
cola larva la quale vive nelle foglie e nei frutti ed ha
la triste funzione di soffocare I’arbusto, impedendo
I’aspirazione dell’aria, ¢ le formiche rosse delle quali
si parlera in seguito.

C. F. Van Delden l.aérne, nel suo rapporto sulla
coltura del caffe, « Le Bresil et Java » pubblicato sino
dal 1885, cioe quando qui il lavoro era fatto dall’ele-
mento servile, e ch’e riuscito un libro ben degno di
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essere studiato, perché comprende tutto quanto ri-
guarda il caffé, non tratta delle malattie parassitarie,
ma accenna a tutte le erbe dannose che sono il fla-
gello delle piantagioni del caffée. Quelle che crescono
dove pit fertile & il suolo, sono delle arrampicanti
di diverse specie e molto nocive, perché concorrono
colle radici e coll’arbusto a rubare la nutrizione alla
pianta del caffé, perché coi rami e colle foglie la invol-
gono, togliendole 1’aria e la luce.

Le sarchiature bene eseguite e fatte a suo tempo,
sono quelle, che eliminano 1 mali suaccennati.

L’ «erba degli uccellini » (Loranthus bras.) & un
terribile parassita della pianta del caffe. Germinando
le sementi nel tronco della pianta di dove gli uccelli
le depositano, stendono le loro radici con una note-
vole prestezza, formando un intreccio sui tronchi e
sui rami, sino all’esterminio della pianta.

Nel regno animale fra gli insetti assume importanza
il cupim, una formica avida di qualunque sorta di
legno, la quale costruisce la sua casa formata di alti
cumuli di terra propriamente attaccati al tronco della
pianta del caffé, e la cui distruzione si opera per mezzo
d’insetticidi, e poi vi sono le altre varie specie di
formiche fra le quali il guen-quer e sopratutto nemiche
implacabili di tutte le piante sono le sazvas.

Per la distruzione di queste, ogni buon agricoltore
non risparmia sagrificio, ma disgraziatamente l’azione
¢ talvolta annullata per !'inerzia degli agricoltori li-
mitrofi, poiché non vi é legge rurale, (') (che in questo
caso sarebbe indispensabilissima), che faccia obbligo
di distruggere tutti i formicai, veri vivai di fanajuras
(le femmine della specie sauivas) che periodicamente
si sparpagliano dovunque.

(') Ora vi & un progetto espresso di legge. N. dell’' A,
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E grande il numero dei processi consigliati e privi-
legiati per la distruzione di-"tali formiche, ed ogni
processo in via di regola & ottimo ma l'efficacia dei ri-
sultati dipende dalla pratica, dall’attitudine e diligenza
di chi fa 'operazione.

Si & tentato la propaganda di una specie di formi-
che (praemoleps fulva), volgarmente conosciute per
Cuyabanas, Paraguayas, Ciganas, ecc., le quali si di-
cono nemiche e ghiotte delle sanvas, ma questa affer-
mazione ha incontrato molti contradditori, e quindi
non & passata al dominio della pratica.

Gli apparecchi, che servono a distruggere le formi-
che sono istrumenti coi quali si fa arrivare nel for-
micaio, passando pei suoi molti labirinti, un liquido,
che si chiama «formicida» introdotto nel Brasile pcr
la prima volta dal Barone di Capanema.

Il liquido & a base di solfuro di carbonio, il quale
esplode, come la polvere pirica, e non solo per la
forza espansiva dei gaz, ma anche per la sua azione
tossica, fa morire di asfissia le formiche; tanto il li-
quido, che si ¢ detto, come le pastiglie a base di ar-
senico, hanno una importanza grandissima. In S. Paulo
esistono delle apposite fabbriche, tanto pel liquido
che per gli apparecchi, e fra questi gode fama uno
d’invenzione del distinto medico dott. Luiz Pereira
Barretto.

E stato in S. Paulo poco tempo addietro accompi-
gnato dal signor Manuel Bernardez il quale al Brasile
ha prestato tanti servizi, il signor A. Luigi Zumiga
che ha fatto diverse esperienze alla presenza dei rap-
presentanti del governo e della stampa, per 1'uso di
un apparrecchio di sua invenzione i cui risultati supe-
rarono ogni speranza.

Tale apparecchio ¢ un carro munito di tre ruote
avendo sul davanti una ruota matfa e pertanto di fa-
cile trasporto in causa del suo poco peso; esso € mu-
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nito di un recipiente dove si colloca la polvere for-
micida e di dove partono sei tubi di gomma i quali
si collocano negli occhi dei formicai, otturando con
terra le aperture.

Messa la polvere formicida nell’apparecchio questo
viene chiuso, si muove quindi una manovella, che si
trova da un lato e mediante una turbina che gira alla
velocita di tre mila giri per minuto, spande il gaz
mortifero sino ai piu reconditi meandri del formicaio.

Nelle esperienze fatte a S. Paulo la forza impulsiva
dell’apparecchio si manifestd in un raggio di piu che
500 metri di diametro.

L’anno scorso lo Stato di S. Paulo ha avuto una
ripetuta visita, poco gradita davvero, di nubi di lo-
custe, provenienti dalla vicina Repubblica Argentina,
le quali attraversando gli Stati brasiliani di Rio Grande
del Sud, Santa Caterina e Parana, penetrarono nella
zona caffeeira, recando dei sensibili danni in alcune
piantagioni.

Questi passaggi di acridi furono verificati anche in
passato, ma sinora riguardo alle piantagioni del cafte
non ci mostrarono la piaga, che dell’Egitto la storia,
tristemente ricorda.

Nella Monografia ultimamente pubblicata dal citato
signor Silvio F. Rangel, che in una sintesi chiara
espone tutto quanto riguarda la coltura del caffe, si
trovano elencate tutte le malattie parassitarie che fu-
rono il flagello delle piantagioni del caffe¢ del mondo
intero, principiando dalla « Hemileia vastatrixz Bar-
ckley » a cui si deve principalmente la devastazione
delle colture del Ceylan, e finalmente la « Ramularia
Goeldiana » studiata dal dott. Emilio Goldi, nelle pian-
tagioni del caffé nel Brasile e classificata dal dott. P.
A. Saccardo.

Questi parassiti sono funghi che attaccano le foglie
della pianta e contro i quali i rimedi impiegati, oltre
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alla indispensabile incinerazione degli organi infettati,
sono le polverizzazioni di zolfo, le spruzzature a base
di acido solforico, la miscela bordolese ecc., ecc.

Riguardo alla « Ramularia» che particolarmente in-
teressa questo paese, il dott. G. Delacroix, ha scritta
una importante opera « Les maladies et les ennemis
des caféiers » nella quale contesta la classificazione di
« Ramularia » proposta dal dott. Saccardo.

Altri funghi attaccano le radici, il tronco e i rami
della pianta del caffé, producendo malattie sotto di-
versi nomi, fra le quali quella cosidetta «molestia de
Java» ed altre infermita che sono finora poco studiate
e che qui al Brasile sono addirittura sconosciute.

Di diversi ordini sono 1 parassiti animali, che at-
taccano la pianta del caffé, come pure grande ¢ il nu-
mero degli insetti i quali colpiscono il tronco, le fo-
glic e le radici e molti sono gli uccelli ghiotti della
polpa del caffée quando & in istato di maturazione. In
alcuni paesi vi sono dei mammiferi della classe dei
roditori, che attaccano orale piante nuove, ora i frutti,
cagionando non lievi danni.

Ma ai vermi specialmente si devono attribuire le
malattie, che si manifestano nelle piante del caffe e,
qui al Brasile a questi vermi chiamati « nematoides »
appartenenti al gruppo degli « anguillulas » si devono
attribuire le maggiori devastazioni delle piantagioni di
caffé nello Stato di Rio de Janeiro ed in qualche re-
gione dello Stato di S. Paulo. Il dott. Aristide Caire,
pei danni sofferti nello Stato di Rio de Janeiro presso
quella Societa Nazionale di Agricoltura, ha tenuta
un’apposita conferenza.

Si tratta di una malattia che dissecca completamente
I’albero e qualche volta si presenta in forma acuia »
o « fulminante » riducendo 1’albero in 8, o, 1o giorni
da sembrare abbrustolito ed in altri Stati ha prodotti
dei seri danni. Dalle osservazioni fatte dallo stesso
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Caire, la pianta del caffé Java & capace di resistere
alla invasione del male, mentre il Bourbon e sopra-
tutto 11 Maragogipe facilmente vengono attaccati.

Oltre a G. Delacroix, Go6ldi e M. Jobert studiarono
questa molestia vermicular M. J. Ritzema, Bos,
M. Frank e M. Noack.

Il processo per curare questa malattia, se disgrazia-
tamente dovesse apparire su larga scala, sarebbe
troppo caro e d’impossibile applicazione, tenuto conto
dell’attuale deprezzalmento del caffe.

Nelle piantagioni di caffé dello Stato di S. Paulo &
apparsa un’altra malattia conosciuta colla denomina-
zione di «marcio della radice principale » i cui sintomi
assomigliano a quelli della « Heteredera radicicola »
nella parte aerea della pianta, ma diversa riguardo al
male delle radici.

Sino dal 1895 questo Istituto Agronomico ha dira-
mato delle circolari per raccogliere i dati rispetto al-
I’estensione della piaga, ottenendo le descrizioni dei
caratteri speciali, che presentano le piante colpite or-
dinariamente all’eta di 3, 0, 4 anni.

E il citato dott. Delacroix, che ha dedicata tanta della
sua opera a questi studi, cita questo dott H. von Ihe-
ring, dotto direttore del Museo dell’ Ypiranga, il quale
ha attribuito la malattia alla presenza di un nematoide
che provvisoriamente chiamo « Diplogaster suspectus ».

Gli scienziati hanno continuato gli studi e le espe-
rienze ed anche per parte di M. Potel, chimico di
detto Istituto Agronomico e nella monografia del si-
gnor Sylvio Ferreira Rangel, vengono riportati 1 giu-
dizi e le esperienze fatte ed il modo di curare le piante,
ma gli studiosi non si sono trovati d’accordo sulla
gravita del male.

In complesso molti sono i nemici e malattie cui €
soggetta la pianta del caffé, ma le piantagioni dello
Stato di S. Paulo sinora hanno mostrata una perti-

B. BEeLILL, 1
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nace resistenza a tanti mali, che in altri paesi furono
dei veri flagelli ¢ percid & sempre pit da ritenersi
che questo paese che viene chiamato quello del caflc,
possiede tutti i requisiti speciali che richicde la coltura
della preziosa rubiacea.

Raccolta.

Prima di cominciare la raccolta del cafte, si pulisce
bene il terreno attorno all’arbusto e questo lavoro,
chiamasi di «coronazione ».

La raccolta segna nella fazenda il periodo di mag-
gior attivita ed esige il concorso di tutto il personale
valido. Le donne ed i fanciulli d’ambo 1 sessi sono
di grande aiuto, come d’altronde lo sono ne’ paesi
vinicoli, poiché l'interesse deli’agricoltore ¢ quello di
realizzare tutta la sua raccolta o perlo meno la mag-
gior parte entro un certo periodo ditempo. In questa
epoca si cerca in tante fazendas, che l'opera dei co-
loni venga aiutata da un personale avventizio, e cid
negli anni di abbondante prodotto.

Dalla meta di maggio ai primi di giugno; non sem-
pre cosi perd perché varia un poco da una zona al-
I’altra dello Stato, si principia la raccolta, che finisce
quasi sempre in agosto ed ¢ fatta spogliando i rami
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